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RESTAURANT & CAFE
TAPES / TAPAS
Alberginia en tempura amb mel i 750  Les patates braves classiques 8,50
magrana ] Las patatas bravas clasicas
Berenjena en tempura con miel y granada
Ou estrellat amb patates i encenalls 950
Coca d’escalivada amb ventresca 800  de pernil ibéric
de bonitol, piparra i taperot Huevo roto con patatas i virutas de
Coca de escalivada con ventresca jamén ibérico
de bonito, piparra y alcaparrén
Croquetes de pernil ibéric 9,00
Calamarsons enfarinats i fregits 1300  Croquetas de jamoén ibérico
Chipirones enharinados y fritos
Croquetes de ceps 950
Gambes a la planxa 1450  Croquetas de boletus
Gambas a la plancha
Bunyols de bacalla esqueixat 950
Anxoves de L’Escala amb pa de coca 1200 Bufiuelos de bacalao
Anchoas de La Escala con pan de coca
Ensalada russa amb maionesa de 9.00
Pota de pop a la graella amb patata 21,00  ¢ijtrics
a la forquilla i pebre dol¢ Ensaladilla rusa con mayonesa de
Pata de pulpo a la brasa con patatas citricos
chafadas al tenedor y pimentén
L . . Calamars a la romana 1950
Pernil ibéric de gla tallat a ma 22,00 Calamares a la romana '
Jamon ibérico de bellota cortado a mano
Pa de coca amb tomaquet 550

Pan de coca con tomate

ASSORTIMENT DE TAPES
SURTIDO DE TAPAS

Pernil ibéric amb pa de coca amb tomaquet, patates braves, calamarsons enfarinats i
fregits, ensalada russa amb maionesa de citrics, croquetes de pernil ibéric

Jamon ibérico con pan de coca con tomate, patatas bravas, chipirones enharinados vy fritos,
ensaladilla rusa con mayonesa de citricos, croquetas de jamon ibérico

26,50

ENTRANTS | AMANIDES / ENTRANTES Y ENSALADAS

Gaspatxo andalus amb entrebancs 1250 Amanida de llagostins, alvocat, 18,00
Gazpacho andaluz con tropezones mango i salsa rosa

Ensalada de langostinos, aguacate,
Amanida de tomaquet cor de bou 1650 mango y salsa rosa
amb ventresca de bonitol, ceba
tendra i piparres Amanida de pollastre amb formatge 17,00
Ensalada de tomate cor de bou con parmesa i salsa César
ventresca de bonito, cebolleta y Ensalada de pollo con queso parmesano
piparras y salsa César
Carpaccio de vedella amb salsa 15,50

café de Paris, ruca i taperes
Carpaccio de ternera con salsa café

de Paris, rucula y alcaparras Preus en Euros, 10% d'IVA inclos

Precios en Euros, 10% de IVA incluido

Consumicié minima obligatoria / Consumicion minima obligatoria

Si voste és allérgic o intolerant a qualsevol tipus daliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta dallergogens.
*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre, apte per microones: 0.95€ - Recipiente para llevar de pulpa de cafia de azticar, apto para microondas 0.95€ *



centric.

RESTAURANT & CAFE

ARROSSOS | PASTES / ARROCES Y PASTAS

Paella valenciana, amb pollastre, 2250
conill, mongeta plana, garrofé i

pebrot vermell

Paella valenciana, con pollo, conejo,

judia plana, garrofén y pimiento rojo

Paella de verdures a la graellaamb 2150
romesco

Paella de verduras a la brasa con

romesco

Paella de muntanya amb costella
de porc, salsitxes i bolets

Paella de montafa con costilla de cerdo,
salchichas y setas

2300

Paella marinera 2850

Paella marinera

Cat/Esp
Paella de magret i cuixa d’anec amb 2550
prunes, orellanes i pinyons
Paella de magret y muslo de pato con
ciruelas, orejones y pifiones
Fideua amb calamars, gambes, 23,00

musclos i allioli (pasta Sanmarti)
Fideua con calamares, gambas,
mejillones y alioli (pasta Sanmarti)

Macarrons Sanmarti de Caldes al gust: 1750
Macarrones Sanmarti de Caldes al gusto:

Pesto / Pesto

Bolonyesa classica / Bolofiesa clasica

A la Catalana, beixamel, baco i xampinyons/
A la Catalana, Bechamel, bacon y
champifiones

CARNS | PEIXOS / CARNES Y PESCADOS

Sipia a la planxa amb all i julivert sobre 21,00
llit de verdures, carbasso, pastanaga i
mongeta tendre

Sepia a la plancha al ajo y perejil con

verduras, calabacin, zanahoria y judia

verde

Bacalla amb samfaina i ou dur 26.50
Bacalao con pisto y huevo duro
Filet de vedella a la brasa amb salsa 33,00

holandesa, esparrecs verds i tomaquets
xerry al forn aromatitzats

Solomillo de ternera a la brasa con salsa
holandesa, esparragos verdes y tomates
cherri al horno aromatizados

POSTRES

Pa de brioix amb xocolata, oli d’oliva 875
i sal Maldon

Pan de brioche con chocolate, aceite de
oliva y sal Maldon

Flam d’ou amb vainilla Madagascar, 8,75
nous pecanes garapinyades i nata
Flan de huevo con vainilla Madagascar
nueces pecanas garrapifiadas y nata

875

Fruita de temporada tallada
Fruta de temporada cortada

Entrecot de vedella de la granja La
Bassola a la graella amb salsa de pebre
verd, patata al forn i pebrot verd
Entrecot de ternera de la granja La
Bassola a la brasa con salsa de pimienta
verde, patata al horno y pimiento verde

2750

Hamburguesa de vedella amb pa

de brioix, baco, formatge, tomaquet,
maionesa, cogombre i enciam amb
patates

Hamburguesa de ternera con pan

de brioche, bacon, queso, tomate
mayonesa, pepinillo y lechuga con
patatas

21,00

Pastis de formatge amb fruites del
bosc
Pastel de queso con frutos del bosque

875

Mel i maté amb nous i ametlles 875

Requesdn con miel, nueces i almendras

Preus en Euros, 10% d'IVA inclos
Precios en Euros, 10% de IVA incluido

Consumicié minima obligatoria / Consumicion minima obligatoria

Si voste és allérgic o intolerant a qualsevol tipus daliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta dallergogens.
*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre, apte per microones: 0.95€ - Recipiente para llevar de pulpa de cafia de azticar, apto para microondas 0.95€ *




