PASARELA

cuina mediterrinia

Cat/Esp

TAPES / TAPAS
Croquetes de pernil ibéric
Croquetas de jamon ibérico

8,75

Les patates braves classiques 8,75

Las patatas bravas cldsicas

Ou estrellat amb patates i encenalls de pernil ibéric 9,85
Huevo roto con patatas i virutas de jamadn ibérico

Pernil ibéricde gla 21,95

Jamén ibérico de bellota

Pa de coca amb tomaquet 5,45
Pan de coca con tomate
Calamarsalaromana 17,00

Calamares a la romana

Calcots en tempura amb salsa de calcots 11,00
Cebolla tierna en tempura con salsa de “calgots”
Ensalada russa amb maionesa de citrics 8,50
Ensaladilla rusa con mayonesa de citricos
Por ala gallega 14,50
Pulpo a la gallega

Gambes a la planxa 14,50
Gambas a la plancha

Natxos i bastonets amb salsa guacamole i hummus de cigrons 7,50
Nachos y picos con salsa guacamole y hummus de garbanzos

Bunyols de bacalla 9,60
Bufiuelos de bacalao

ASSORTIMENT DE TAPES / SURTIDO DE TAF

Pernil ibéric amb pa de coca amb tomaquet, patates braves,
calamars a la romana, mini amanida de ruca, mozzarella i
tomagquet cherry, croquetes de pernil ibéric

Jamdén ibérico con pan de coca con tomate, patatas bravas, |
calamares a la romana, mini ensalada de rucula, mozzarella
y tomates cherris, croquetas de jamon ibérico

26,35

ENTRANTS / ENTRANTES

Favetes, carxofes i pésols ofegats amb cruixent de pernil ibéric 13,50
Habitas, alcachofa y guisantes ahogados con crujiente de jamon ibérico

Amanida de pollastre amb formatge parmesa i salsa César 15,35
Ensalada de pollo con queso parmesano y salsa César

Amanida de citrics amb perles de mozzarella, nous i oli de menta 13,20

Ensalada de citricos con perlas de mozzarella, nueces y aceite de menta
Amanida de calgot amb patata, escarola i salsa de calgots 12,25
Ensalada de “calcot” con patata, escarola y salsa de “calgots”

Terrina de pollastre de pagés amb festucs, tofona i melmelada de
taronja amarga 13,20

Terrina de pollo de payés con pistachos, trufa y mermelada de naranja
amarga

Preus en Euros, 10% d'IVA inclos / Precios en Euros, 10% de IVA incluido

PRINCIPALS / PRINCIPALES
Paella Marinera 24,15
Paella Marinera

Arros de muntanya amb costella de porc, salsitxes i bolets 21,00

Arroz de montafa con costilla de cerdo, salchichas y setas

Fideua amb calamars, gambes, musclos i allioli 22,00

Fideud con calamares, gambas, mejillones y alioli

Filet de salmé a la planxa amb carbassé rostit i compota de poma 24,75
Filete de salmén a la plancha con calabacin asado y compota de manzana

Entrecot de la granja La Bassola, mantega café Paris i mil fulls

de patata 27,45

Entrecot de la granja La Bassola, mantequilla café Paris y mil hojas
de patata

Burger Pasarela, de 180 gr., 100% vedella de la granja La Bassola
amb pa, baco, cheddar, maionesa suau d’all rostit, cogombre,
enciam, tomaquet i patates fregides 20,85

Burger Pasarela, de 180 gr., 100% ternera de la granja La Bassola
con pan, bacon, cheddar, mayonesa suave de ajo asado, pepino,
lechuga, tomate y patatas fritas

PASTA / PASTA

Macarrons o Tagliatelle
17,45
Macarrones o Tagliatelle

Salsa a escollir / a elegir:

Bolonyesa classica / Bolofiesa clasica
Salsa de formatge / Salsa de queso
Salsa trufada de bolets / Salsa trufada de setas

PIZZES / PIZZAS
Pizza 4 formatges / Pizza 4 Quesos 19,75

Tomaquet, mozzarella, formatge de cabra, gorgonzola i cheddar
Tomate, mozzarella, queso de cabra, gorgonzola y cheddar

Pizza Pasarela 19,75

Tomaquet, mozzarella, pernil ibéric, ou, pepperonzini i ruca
Tomate, mozzarella, jamon ibérico, huevo, pepperonzini y rucula

Pizza Margherita 15,35

Tomaquet, mozzarella i orenga
Tomate, mozzarella y orégano

POSTRES / POSTRES

Torrija tradicional amb gelat de rom i panses
Torrija tradicional con helado de ron y pasas

8,75

8,75

Pastis de formatge amb fruites del bosc
Pastel de queso con frutos del bosque

Coulant de xocolata amb salsa de fruita de la passio i gelat
de praliné :

Coulant de chocolate con salsa de fruta de la pasion y helado
de praliné

Fruita de temporada tallada
Fruta de temporada cortada

8,75

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre,apte per microones: 0.95€ - Recipiente para llevar de pulpa de cafia de aziicar, apto para microondas 0.95€*

Si vosté és allergic o intolerant a quulsevo| tipus d'aliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta d'allergogens.

*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos



PASARELA

cuina mediterrinia

Cat/Esp

VI BLANC / VINO BLANCO

3 de Testuan (D.O. Alella) 5,00/ 19,25
Pansa blanca i Garnatxa blanca
Pansa blanca y Garnacha blanca

Albert i Noya Lignum (D.O. Penedés) 5,00/ 19,25
Chardonnay, Xarel-lo i Sauvignon blanc
Chardonnay, Xarel-lo y Sauvignon blanco

Anima Mundi Gres AT Roca (D.O. Penedés) 5,00/19,25
Xarel.lo
Xarel.lo

Abadall Picapoll (D.O. Pla de Bages) 6,00/ 23,65
Picapoll / Picapoll

Miranda d’Espiells (D.O. Penedés) 5,00 / 19,25
Chardonnay

VI ROSAT / VINO ROSADO

Mas Llunes Maragda Rosa (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15
Garnatxa negra i Syrah
Garnacha negra y Syrah

Malesa (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15

CAVES /CAVAS

Parxet Brut (D.O. Cava) 4,50/ 18,50
Macabeu, Parellada i Pansa Blanca /
Macabeo, Parellada y Pansa Blanca

Perelada Stars Brut&Brut (D.O. Cava) 4,50/18,50
Macabeu, Xarel.lo i Parellada /
Macabeo, Xarel.lo y Parellada

AT Roca Reserva (D.O. Cava) 5,75/22,00
Macabeu, Xarel.lo i parellada /
Macabeo, Xarel.lo y Parellada

AT Roca Brut Reserva Rosat (D.O. Cava) 7,00/ 24,00
Macabeu i Garnatxa negra / {
Macabeo y Garnacha negra *

SANGRIES / SANGRIAS

Sangria de vi / Sangria de vino 4,50 / 14,50
Sangria de cava / Sangria de cava 5,50 / 16,50

Chardonnay, Merlot, Syrah, Monestrell, Garnatxa negra i Cabernet Sauvignon
Chardonnay, Merlot, Syrah, Monastrell, Garnacha negra y cabernet Sauvighon

PERELADA Cigonyes Rosat (D.0. Emporda) 5,00/ 18,15
Garnatxa negra / Garnacha negra

Aurora d'Espiells (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15
Pinot noir i Sauvignon blanc
Pinot noir y Sauvignon blanco

VI NEGRE / VINO TINTO

Sileo (D.0. Montsant) 5,00/ 20,35 o
Garnatxa i Samso6 / Garnacha y Samsd

Castell del Remei Gotim Bru (D.O. Costers del Segre) 5,00/ 20,35

Ull de llebre, Cabernet Sauvignon, Merlot i Garnatxa
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot y Garnacha

GR-174 (D.O. Priorat) 5,00/ 20,35

Garnatxa, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Samso, Merlot i Ull de Llebre
Garnacha, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Samsd, Merlot y tempranillo

3 Finques (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15

Syrah, Garnatxa negra, Merlot, Monestrell, Cabernet Sauvignon i Samsé
Syrah, Garnacha negra, Merlot, Monastrell, Cabernet Sauvignon y Samso

Casa Vella d’Espiells (D.O. Penedés) 5,00/ 20,35
Cabernet Sauvignon

@ Medalla Gran Or: Millor cava rosat Métode tradicional de 15 a 30 mesos Premis Vinari International Bubbles Awards

The New York Times: Recomanat en el Top 20 dels vins de tot el mén amb un preu inferiora 20 $

Preus en Euros amb el 10% d'IVA inclés / Precios en Euros con el 10% de IVA incluido

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre,apte per microones: 0.95€ - Recipiente para llevar de pulpa de cafia de aziicar, apto para microondas 0.95€*

Si vosté és allergic o intolerant a quulsevo| tipus d'aliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta d'allergogens.

*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos



