SARELA

iR AR Y

Cat/Esp

TAPES / TAPAS

Croquetes de pernil ibéric
Croquetas de jamon ibérico

9,00

Les patates braves classiques
Las patatas bravas cldsicas

8,75

Ou estrellat amb patates i encenalls de pernil ibéric
Huevo roto con patatas i virutas de jamon ibérico

9,85

Pernil ibéricde gla 21,95
Jamon ibérico de bellota

Pa de coca amb tomaquet 5,45
Pan de coca con tomate
Calamarsalaromana 17,60

Calamares a la romana

Ensalada russa amb maionesa de citrics
Ensaladilla rusa con mayonesa de citricos

9,00

Pop ala gallega 14,50

Pulpo a la gallega

Gambes a la planxa
Gambas a la plancha

14,50

Natxos i bastonets amb salsa guacamole i hummus de cigrons 8,00
Nachos y picos con salsa guacamole y hummus de garbanzos

Bunyols de bacalla 9,60
Buriuelos de bacalao

ASSORTIMENT DE TAPES / SURTIDO DE TAPAS

Pernil ibéric amb pa de coca amb tomaquet, patates braves,
calamars a la romana, mini amanida de ruca, mozzarella i
tomaquet cherry, croquetes de pernil ibéric

Jamon ibérico con pan de coca con tomate, patatas bravas,
calamares a la romana, mini ensalada de riucula, mozzarella
y tomates cherris, croquetas de jamon ibérico

26,35

ENTRANTS / ENTRANTES

Gaspatxo andalis amb entrebancs 12,00

Gazpacho andaluz con tropezones

Amanida de ruca amb mozzarella de bufala, pesto i tomaquet 14,50
Ensalada de rucula, con mozzarella de bufala, pesto y tomate

Favetes, carxofes i pésols ofegats amb cruixent de pernil ibéric 14,00
Habitas, alcachofa y guisantes ahogados con crujiente de jamon ibérico

Amanida de pollastre amb formatge parmesa i salsa César 16,00
Ensalada de pollo con queso parmesano y salsa César

Amanida de citrics amb perles de mozzarella, nous i oli

de menta 14,00

Ensalada de citricos con perlas de mozzarella, nueces y aceite de
menta

Terrina de pollastre de pages amb festucs, tofona i melmelada de
taronjaamarga 14,00

Terrina de pollo de payés con pistachos, trufa y mermelada de
naranja amarga

Preus en Euros, 10% d'IVA inclos / Precios en Euros, 10% de IVA incluido

PRINCIPALS / PRINCIPALES

Paella Marinera 24,15
Paella Marinera

Arros de muntanya amb costella de porc, salsitxes i bolets 21,00

Arroz de montaiia con costilla de cerdo, salchichas y setas

Fideua amb calamars, gambes, musclos i allioli 22,00

Fideud con calamares, gambas, mejillones y alioli

Filet de salmé a la planxa amb carbasso rostit i compota de poma 24,75
Filete de salmdn a la plancha con calabacin asado y compota de manzana

Entrecot de la granja La Bassola, mantega café Paris i mil fulls

de patata 27,45

Entrecot de la granja La Bassola, mantequilla café Paris y mil hojas
de patata

Burger Pasarela, de 180 gr., 100% vedella de la granja La Bassola
amb pa, bacd, cheddar, maionesa suau d’all rostit, cogombre,
enciam, tomaquet i patates fregides 20,85

Burger Pasarela, de 180 gr., 100% ternera de la granja La Bassola
con pan, bacon, cheddar, mayonesa suave de ajo asado, pepino,
lechuga, tomate y patatas fritas

PASTA / PASTA

Macarrons o Tagliatelle
17,45
Macarrones o Tagliatelle

Salsa a escollir / a elegir:

Bolonyesa classica / Bolofiesa clasica
Salsa de formatge / Salsa de queso
Salsa trufada de bolets / Salsa trufada de setas

PIZZES / PIZZAS

Pizza 4 formatges / Pizza 4 Quesos 19,75

Tomaquet, mozzarella, formatge de cabra, gorgonzola i cheddar
Tomate, mozzarella, queso de cabra, gorgonzola y cheddar

Pizza Pasarela 19,75
Tomaquet, mozzarella, pernil iberic, ou, pepperonzini i ruca
Tomate, mozzarella, jamon ibérico, huevo, pepperonzini y rucula

Pizza Margherita 15,35

Tomaquet, mozzarella i orenga
Tomate, mozzarella y orégano

POSTRES / POSTRES

Torrija tradicional amb gelat de rom i panses
Torrija tradicional con helado de ron y pasas

8,75

8,75

Pastis de formatge amb fruites del bosc
Pastel de queso con frutos del bosque

Coulant de xocolata amb salsa de fruita de la passio i gelat
de praliné 8,75

Coulant de chocolate con salsa de fruta de la pasion y helado
de praliné

Fruita de temporada tallada
Fruta de temporada cortada

8,75

v

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre,apte per microones: 095€

- Recipiente para llevar de pulpa de cafia de aztcar, apto para microondas 095€*

Si voste és allergic o intolerant a qualsevol tipus d'aliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta d'allergogens.

*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos



PASARELA

ceterey mrediteny i Cat/ ESp

VI BLANC / VINO BLANCO CAVES /CAVAS
3 de Testuan (D.O. Alella) 5,00/19,25 Parxet Brut (D.O. Cava) 4,50/ 18,50
Pansa blanca i Garnatxa blanca Macabeu, Parellada i Pansa Blanca /
Pansa blanca y Garnacha blanca Macabeo, Parellada y Pansa Blanca
Albert i Noya Lignum (D.O. Penedés) 5,00/ 19,25 Perelada Stars Brut&Brut (D.O. Cava) 4,50/ 18,50
SZargonnay, ;((areII:I/o ! Ssa“V'S”O” tz)l/anc Macabeu, Xarel.lo i Parellada /

graonnay, xarel-lo y Sauvignon blanco Macabeo, Xarel.lo y Parellada
Ani Mundi Gres AT R D.O. P deé 5,00/ 19,25
Yool o naures AT HRoca ( enedés) 5,00/19, AT Roca Reserva (D.O. Cava) 5,75 / 22,00
Xarel.lo Macabeu, Xarel.lo i parellada /

Macabeo, Xarel.lo y Parellada

Abadall Picapoll (D.O. Pla de Bages) 6,00/ 23,65
Picapoll / Picapoll AT Roca Brut Reserva Rosat (D.O. Cava) 7,00/ 24,00

Miranda d’Espiells (D.O. Penedés) 5,00/ 19,25
Chardonnay

VI ROSAT / VINO ROSADO

Mas Llunes Maragda Rosa (D.O. Emporda)
Garnatxa negra i Syrah
Garnacha negra y Syrah

5,00/ 18,15

Malesa (D.O. Emporda) 5,00/18,15

Macabeu i Garnatxa negra /
Macabeo y Garnacha negra

SANGRIES / SANGRIAS

Sangria de vi / Sangria de vino
Sangria de cava / Sangria de cava

4,50/ 14,50
5,50/ 16,50

Chardonnay, Merlot, Syrah, Monestrell, Garnatxa negra i Cabernet Sauvignon
Chardonnay, Merlot, Syrah, Monastrell, Garnacha negra y cabernet Sauvignon

PERELADA Cigonyes Rosat (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15
Garnatxa negra / Garnacha negra

Aurora d'Espiells (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15
Pinot noir i Sauvignon blanc
Pinot noir y Sauvignon blanco

VI NEGRE / VINO TINTO

Sileo (D.O. Montsant) 5,00/ 20,35
Garnatxa i Samso / Garnacha y Samso

Castell del Remei Gotim Bru (D.O. Costers del Segre)
Ull de llebre, Cabernet Sauvignon, Merlot i Garnatxa
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot y Garnacha

GR-174 (D.O. Priorat) 5,00/ 20,35

5,00/20,35

Garnatxa, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Samso, Merlot i Ull de Llebre
Garnacha, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Samsd, Merlot y tempranillo

3 Finques (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15

Syrah, Garnatxa negra, Merlot, Monestrell, Cabernet Sauvignon i Samsé
Syrah, Garnacha negra, Merlot, Monastrell, Cabernet Sauvignon y Samsaé

Casa Vella d’Espiells (D.O. Penedés)
Cabernet Sauvignon

5,00/ 20,35

{:} Medalla Gran Or: Millor cava rosat Métode tradicional de 15 a 30 mesos Premis Vinari International Bubbles Awards

The New York Times: Recomanat en el Top 20 dels vins de tot el mén amb un preu inferiora 20 $

Preus en Euros amb el 10% d'IVA inclos / Precios en Euros con el 10% de IVA incluido

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre,apte per microones: 095€ - Recipiente para llevar de pulpa de cafia de azticar, apto para microondas 095€*

Si voste és allergic o intolerant a qualsevol tipus d'aliment, si us plau nofifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta d'allergogens.

*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos

v


https://www.nytimes.com/2022/01/13/dining/drinks/best-wines-under-20-dollars.html

PASARELA

ceterey mrediteny i

Fra/Eng

Croquettes de jambon 9,00
Ham croquettes

Pommes de terre sauce piquante 8,75
Spicy potatoes

CEuf frit aux pommes de terre et copeaux deﬁambon ibérique 9,85

Fried egg with potatoes and shaved Iberian ham

Jambon ibérique de gland 21,95
Iberian acorn ham

Pain plat a la tomate 5,45
Tomato-rubbed f/atbreac/

Calmars a laromaine 17,60
Squid rings in batter

Salade russe et sa mayonnaise d’agrimes 9,00
Russian salad with citrus mayonnaise

Poulpe a la galicienne 14,50
Octopus, Galician style

Crevettes grillées 14,50
Grilled shrimp

Nachos et gressins a la sauce guacamole et houmous de pois
chiches 8,00
breadsticks with guacamole sauce and chickpea hummus

Beignets de morue 9,60
Salt cod fritters

Jambon ibérique et son pain plat a la tomate, pommes de
terre sauce piquante, calmars a la romaine, mini salade de
roquette, mozzarella et tomates cerises, croquettes de

jambon ibérique

Iberian ham and tomato-rubbed flatbread, spicy potatoes,
batter fried squid rings, mini salad with rocket, mozzarella
and cherry tomatoes, Iberian ham croquettes

26,35€

Gaspacho andalou aux dés de légumes et croGtons 12,00
Andalusian gazpacho with chopped vegetables and crodtons

Salade de mozzarella au pesto, roquette et tomate 14,50
Mozzarella salad with pesto, rocket and tomato

Ragolit de feves, artichauts et petits pois au croustillant de
jambon ibérique 14,00
Stewed broad beans, artichokes and peas with crispy Iberian ham

Salade César au poulet et fromage parmesan 16,00
Caesar salad with chicken and Parmesan cheese

Salade d’agrumes aux billes de mozzarella, noix et huile de
menthe 14,00
Citrus salad with mozzarella pearls, walnuts and mint oil

Terrine de poulet fermier aux pistaches, truffe et marmelade
d'oranges ameéres 14,00

Free range chicken terrine with pistachio, truffle and bitter
orange jam

Paella aux fruits de mer 24,15
Seafood paella

Paella au travers de porc, saucisse et champignons 21,00
Pork rib, sausage and mushroom paella

Fideua aux calmars, moules et crevettes 22,00
Squid, mussels and shrimp fideua

Filet de saumon grillé a la courgette rotie et compote de pommes 24,75
Grilled salmon fillet with roasted courgette and apple compote

Entrecéote de la ferme La Bassola, beurre Café de Paris et galette
de pomme de terre 27,45

La Bassola free range rib eye steak, Café de Paris butter and potato
cake

Burger Pasarela, 180 g, 100% boeuf de la ferme La Bassola, servi
avec du pain, bacon, cheddar,mayonnaise légére a I'ail réti,
concombre, laitue, tomate et frites 20,85

Pasarela burger, 180 g, La Bassola 100% free range beef, served
with bread, bacon, cheddar, light roasted garlic mayonnaise,
cucumber, lettuce, tomato and French fries

Macaroni ou Tagliatelle 17,45
Macaroni or Tagliatelle pasta

bolognaise classique / Classic Bolognese
Sauce au fromage / cheese
Sauce truffée / truffled sauce

Pizza 4 fromages / Four cheese Pizza 19,75

Tomate, mozzarella, rouleau de fromage de chévre, gorgonzola et cheddar
Tomato, mozzarella, roll of goat’s cheese, Gorgonzola and Cheddar

Pizza Pasarela 19,75

Tomate, mozzarella, jambon ibérique, ceuf, pepperonzini et roquette
Tomato, mozzarella, Iberian ham, egg, pepperonzini and rocket

Pizza Margherita 15,35

Tomate, mozzarella et origan
Tomato, mozzarella and oregano

Pain perdu traditionnel a la glace rhum raisin 8,75
Traditional French toast with rum raisin ice cream

Cheesecake aux fruits des bois 8,75
Wild berry cheesecake

Coulant au chocolat et sauce de fruit de

la passion et glace pralinée aux noisettes 8,75
Chocolate coulant with passion fruit sauce

and hazelnut praline ice cream

Fruit de saison coupé 8,75
Sliced seasonal fruit

Les prix sont en Euros avec 10 % de TVA inclus / Prices are in Euros with 10% of VAT included

Sac et conteneur & emporter en pulpe de canne a sucre, passe au micro-ondes 0,95€ - Sugarcane pulp takeaway container and bag, microwave save 0,95€
*Si vous avez des allergies ou intolérances alimentaires, veuillez demander & notre personnel de vous fournir le tableau des allergenes.

*Should you have food allergies or intolerances, please ask our staff for the allergen chart.



PASARELA

ceterey mrediteny i

Fra/Eng

3 de Testuan (D.O. Alella) 5,00/ 19,25
Raisin blanc et Grenache Blanc
White raisin and White Garnacha

Albert i Noya Lignum (D.O. Penedés) 5,00 / 19,25
Chardonnay, Xarel-lo et Sauvignon Blanc
Chardonnay, Xarel-lo and White Sauvignon

Anima Mundi Gres AT Roca (D.O. Penedeés) 5,00 / 19,25
Xarel.lo
Xarel.lo

Abadall Picapoll (D.O. Pla de Bages) 6,00/ 23,65
Picapoll / Picapoll

Miranda d’Espiells (D.O. Penedés) 5,00/ 19,25
Chardonnay

Mas Llunes Maragda Rosa (D.O. Emporda) 5,00 / 18,15
Grenache noir et Syrah
Black Garnacha and Syrah

Malesa (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15

Parxet Brut (D.O. Cava) 4,50/ 18,50
Macabeu, Parellada et Raisin Blanc /
Macabeo, Parellada and Pansa Blanca

Perelada Stars Brut&Brut (D.O. Cava) 4,50/ 18,50
Macabeu, Xarel.lo et Parellada /
Macabeo, Xarel.lo and Parellada

AT Roca Reserva (D.O. Cava) 5,75/22,00
Macabeu, Xarel.lo et Parellada /
Macabeo, Xarel.lo and Parellada

AT Roca Brut Reserva Rosat (D.O. Cava) 7,00 / 24,00
Macabeu et Grenache Noir / &ﬁ‘}
Macabeo and Black Garnacha =

Sangria au vin / Wine Sangria 4,50/ 14,50
Sangria au cava / Cava Sangria 5,50 /16,50

Chardonnay, Merlot, Syrah, Mourvedre, Grenache noir et Cabernet Sauvignon
Chardonnay, Merlot, Syrah, Monastrell, Black Garnacha and Cabernet Sauvignon

PERELADA Cigonyes Rosat (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15
Grenache noir / Black Garnacha

Aurora d'Espiells (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15
Pinot noir et Sauvignon blanc
Pinot noir and white Sauvignon

Sileo (D.O. Montsant) 5,00/ 20,35
Grenache et Samsd / Garnacha and Samsé

Castell del Remei Gotim Bru (D.O. Costers del Segre) 5,00/ 20,35

Oeil de lievre, Cabernet Sauvignon, Merlot et Grenache
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot and Garnacha

GR-174 (D.O. Priorat) 5,00/ 20,35

Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Samsd, Merlot et Oeil de liévre
Garnacha, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Samso, Merlot and tempranillo

3 Finques (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15

Syrah, Grenache noir, Merlot, Mourveédre, Cabernet Sauvignon et Samsé
Syrah, Black Garnacha, Merlot, Monastrell, Cabernet Sauvignon and Samsé

Casa Vella d’Espiells (D.O. Penedés) 5,00/ 20,35
Cabernet Sauvignon

f;‘} Grand Gold Medal: Best rosé cava traditional method from 15 to 30 months Vinari International Bubbles Awards

The New York Times: Recommended in the Top 20 wines Around the world under $20

Les prix sont en Euros avec 10 % de TVA incluse / Prices are in Euros with 10% of VAT included

*Si voste és allergic o intolerant a qualsevol tipus d'aliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta d'allergogens.

*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos



PASARELA

ceirct frreditesv iy

Cat /X

TAPES / /\iZ
Croquetes de pernil ibéric
RECFITE A BEXEH

Les patates braves classiques
ZHIFER

Ou estrellat amb patates i encenalls de pernil ibéric
KOS EECIFE FA LRI A RR A

Pernil ibéricde gla 21,95

[RF=1R RFBLLF I A RR

9,00

8,75

9,85

Pa de coca amb tomaquet 5,45
EHememEEn

Calamars alaromana 17,60
JEEL B E

Ensalada russa amb maionesa de citrics 9,00

HALE I HECRRERSE

Pop ala gallega 14,50
PEINF AL X E &

Gampes ala planxa 14,50
ERBLF

Natxos i bastonets amb salsa guacamole i hummus de cigrons 7,50

EXRRF. ERURFHRENERER

Bunygls de bacalla 9,60
KREGFEEENER

ASSORTIMENT DE TAPES / £ &/ \iz

Pernil ibéric amb pa de coca amb tomaquet, patates
braves, calamars a la romana, mini amanida de ruca,
mozzarella i tomaquet cherry, croquetes de pernil ibéric

BRFLFIABRECHEE B EE M. FBIR, 1ol
B, IMYZRFORL. D BALERF/NES. FREEF
P A BRYERL
26,35€

ENTRANTS / 813

Gaspatxo andalus amb entrebancs

LIAFRAEILL7

12,00

Favetes, carxofes i pesols ofegats amb cruixent de pernil ibéric 14,00
BT, F&l. HEMECEMPBLLFIARET
Amanida de pollastre amb formatge parmesa salsa César 16,00

SERAVHIBCIR/R S TERAN

Amanida de citrics amb perles de mozzarella, nous i oli de
mqntg 14,00 o .
WS A B, &bk, SEEEH

Terrina de pollastre de pagés amb festucs, tofona i melmelada
de taronjaamarga 14,00

BFRERRIKECTOR. MR, SERE

PRINCIPALS / 3
Paella Marinera 24,15
BEIRIR

Arros de muntanya amb costella de porc, salsitxes i bolets 21,00

HE. EHNEFEIRIR

Fideua amb calamars, gambes, musclos i allioli 22,00

g, ff. SANBHICERERE

Filet de salmo a la planxa amb carbassé rostit i compota de poma 24,75

B=XaREREaEHFNERE

Entrecot de la granja La Bassola, mantega cafe Paris i mil fulls de
patata 27,45 . i
La Bassola RiZFHEE B R MMEE M S T2

Burger Pasarela, de 180 gr., 100% vedella de la granja La Bassola
amb pa, bacd, cheddar, maionesa suau d’all rostit, cogombre,
enciam, tomaquet i patates fregides 20,85

BRENE, 18058100% La Bassola RiZFA, ECEE. 1B1RE.
ULIAIBES. EmEEE. &N £33, BENMEEE

PASTA/ EM®|

Pasta: Macarrons o Tagliatelle 17,45

M. BOKMETEE Salsa a escollir / AIEEE:
Bolonyesa classica / ZHBEMA R
Salsa de formatge / IHE& %
Salsa trufada de bolets / BEEE

PIZZES / &=
Pizza 4 formatges / TUEBINERIKIKEE 19,75

Tomagquet, mozzarella, formatge de cabra, gorgonzola i cheddar

Eho. SABRINEE. WFEDEE. KREERDERFTIRINER
Pizza Pasarela / BREHLFE 19,75

Tomaquet, mozzarella, pernil ibéric, ou, pepperonzini i ruca

&hn. SAENNNEE. FRERIABE. WEE. (SErEEmRRZRER

Pizza Margherita / IZ1&mR#EHtF= 15,35
Tomagquet, mozzarella i orenga

. SARBNNBNTEESE

POSTRES / &
Torrija tradicional amb gelat de rom i panses 8,75

ML TERAEBEEE T KRR
Pastis de formatge amb fruites del bosc
HEMKRZLTER

Coulant de xocolata amb salsa de fruita de la passio i gelat
de praliné 8,75 . .
AT55E BB & REMR(TIACHM

8,75

8,75

Fruita de temporada tallada

BSKR WIF)

Preus en Euros amb el 10% d'IVA inclos  BRITINE, 210%EERH

- : \
Bossa i recipient per emportar de polpa de canya de sucre, apte per a microones 0,95 € - B FINEHNB R UHENRRSIE, HURPER 095 €
*Si voste és allergic o intolerant a qualsevol tipus d'aliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta d'allergogens.

* BRYIEMEATA LIRENRS RHARET SRR S YIS BRAMALIEBRRS A REIHURR R,



PASARELA

ceterey mrediteny i

Cat/FxX

VI BLANC / BEEA

3 de Testuan (D.O. Alella) 5,00/ 19,25
Pansa blanca i Garnatxa blanca

B & BB

Albert i Noya Lignum (D.O. Penedés)
Chardonnay, Xarel-lo i Sauvignon blanc

BZW. EERMKAER

Anima Mundi Gres AT Roca (D.O. Penedes) 5,00/ 19,25
Xarel.lo / E&E&

Abadall Picapoll (D.O. Pla de Bages)
Picapoll / R/

Miranda d’Espiells (B.O. Penedés) 5,00/ 19,25
Chardonnay / 2%

5,00/ 19,25

6,00/ 23,65

VI ROSAT / kI E & E

Mas Llunes Maragda Rosa (D.O. Emporda)
Garnatxa negra i Syrah

BB AN AL

Malesa (D.O. Emporda)

5,00/ 18,15

5,00/ 18,15

CAVES /*ESEHE

Parxet Brut (D.O. Cava) 4,50/ 18,50
Macabeu, Parellada i Pansa Blanca

SRR, HELEMNEERE

Perelada Stars Brut&Brut (D.O. Cava) 4,50/ 18,50
Macabeu, Xarel.lo i Parellada

ORNE, SFEMPFILEX

AT Roca Reserva (D.O. Cava) 5,75/22,00

Macabeu, Xarel.lo i parellada

SRNAE. EFBRMMEBEILX

AT Roca Brut Reserva Rosat (D.O. Cava) 7,00 / 24,00
Macabeu i Garnatxa negra

SRNE, ERiEm

SANGRIES / &IEFILRES)

Sangria de vi/ &18F I EEE 4,50/ 14,50
Sangria de cava / &EF|IREE 5,50/ 16,50

Chardonnay, Merlot, Syrah Monestrell, Garnatxa negra i Cabernet Sauvignon

HEM. 155, Al EaESER. 2ISHNAGES

PERELADA Clgonyes Rosat (D.O.Emporda) 5,00/18,15
Garnatxa negra / EHGEYHE

Aurora d'Espiells (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15
Pinot noir i Sauvignon blanc

RREEMKER

VI NEGRE / IE&EH

Sileo (D.O. Montsant) 5,00 /20,35
Garnatxa i Samsé / FE AN =R

Castell del Remei Gotim Bru (D.O. Costers del Segre)
Ull de llebre, Cabernet Sauvignon, Merlot i Garnatxa

PR, FREIR. BRI

GR-174 (D.O. Priorat) 5,00/ 20,35

5,00/ 20,35

Garnatxa, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Samsd, Merlot i Ull de Llebre

o, PRl FRETR. MR, FEIER. 18R

3 Finques (D.O. Emporda) 5,00/ 18,15

Syrah, Garnatxa negra, Merlot, Monestrell, Cabernet Sauvignon i Samsé

B, ZIEH. 1555, BMSER. ABHNEER

Casa Vella d’Espiells (D.O. Penedés) 5,00/ 20,35

TRERER

Cﬁ Medalla Gran Or: Millor cava rosat Metode tradicional de 15 a 30 mesos Premis Vinari International Bubbles Awards

The New York Times: Recomanat en el Top 20 dels vins de tot el mén amb un preu inferiora 20 $

Preus en Euros amb el 10% d'IVA inclos /

RRTTHE, 210%EER

*Si voste és allergic o intolerant a qualsevol tipus d'aliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta d'allergogens.

B AR A TEBRRS AHRBEIHRRE RYIIHHAM A THEMRS RHARBEIHRR S,


https://www.nytimes.com/2022/01/13/dining/drinks/best-wines-under-20-dollars.html

