centric.

RESTAURANT & CAFE

TAPES / TAPAS

Broqueta de daus de bacalla amb
olives i tomaquet sec (unitat)
Brocheta de dados de bacalao con
aceitunas y tomate seco (unidad)

370

Calamarsons enfarinats i fregits
Chipirones enharinados y fritos

13,00

Tartar de filet de vedella en roll de
brioix i maionesa de wasabi

Tartar de solomillos de ternera en roll
de brioche y mayonesa de wasabi

800

Pop a la gallega

21,00
Pulpo a la gallega

Pernil ibéric de gla tallat a ma
Jamon ibérico de bellota cortado a mano

2300

Pa de coca amb tomaquet
Pan de coca con tomate

550

Cat/ Esp

Les patates braves classiques
Las patatas bravas clasicas

850

Ou estrellat amb patates i encenalls 11,00
de pernil ibéric

Huevo roto con patatas i virutas de

jamon ibérico

Croquetes de pernil ibéric (unitat) 275
Croquetas de jamon ibérico (unidad)
Croquetes de ceps (unitat) 275

Croquetas de boletus (unidad)

Croquetes de gamba vermella (unitat) 2,75
Croquetas de gamba roja (unidad)
Broquil llarg en tempura amb salsa  7.50
Satay

Brocoli largo en tempura con salsa Satay

ARROSSOS | PASTES / ARROCES Y PASTAS

Paella de verdures a la graella amb
romesco

Paella de verduras a la brasa con
romesco

2150

Paella de muntanya amb costella 24,30
de porc, salsitxes i bolets
Paella de montana con costilla de

cerdo, salchichas y setas

Paella marinera amb gambes,
calamars i musclos

Paella marinera con gambas, calamares
y mejillones

2850

Fideua amb calamars, gambes,
musclos i allioli (pasta Sanmarti)
Fideua con calamares, gambas,
mejillones y alioli (pasta Sanmarti)

23,00

Espaguetis negres al pesto de llimona 1820
amb gambetes i musclos

Spaghetti Nero con pesto al limén,

gambitas y mejillones

Rigatoni amb salsa de bolets i tofona 1900
Rigatoni con salsa de setas y trufa
Macarrons Sanmarti de Caldes al gust: 17,50

Macarrones Sanmarti de Caldes al gusto:

- Pesto / Pesto
- Bolonyesa classica / Bolofesa clasica

Preus en Euros, 10% d'IVA inclos
Precios en Euros, 10% de IVA incluido

Consumicié minima obligatoria (plat i beguda) / Consumicién minima obligatoria (plato y bebida)

Si voste és allérgic o intolerant a qualsevol tipus daliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta dallergogens.
*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre, apte per microones: 0.95€ - Recipiente para llevar de pulpa de cafia de azticar, apto para microondas 0.95€ *




centric.

RESTAURANT & CAFE

Cat/ Esp

ENTRANTS | AMANIDES / ENTRANTES Y ENSALADAS

Sopa de ceba amb crostonsde pai 1200
emmental gratinat

Sopa de cebolla con picatostes y

emmental gratinado

Coca de calcots amb romesco, 16,00

ruca i ou poché
Coca de calgcots con romesco, rucula
y huevo poché

Amanida de burrata amb pesto,
pinyons torrats, tomaquet confitat i
crema de vinagre balsamica

Ensalada de burrata con pesto, pifiones
tostados, tomate confitado y crema de
vinagre balsamica

1650

Amanida César amb pollastre, 1770

formatge parmesa, ou dur i bacé
Ensalada César con pollo, queso
parmesano, huevo duro y beicon

CARNS | PEIXOS / CARNES Y PESCADOS

Bacalla a la llauna amb mongetesdel 24,00
ganxet

Bacalao a la llauna con judias del ganxet

Salmé al grill amb puré de carbassa i 24,60

taronja amb bouquet de fonoll
Salmon al grill con puré de calabaza y
naranja con bouquet de hinojo

Galta de porc ibéric a baixa temperatura 2500
amb puré d’apinap i cruixent de kale

Carrillera de cerdo ibérico a baja

temperatura con pure de apionabo y

crujiente de kale

Entrecot de vedella de la granja La
Bassola a la graella amb salsa de pebre
verd, patata al forn i pebrot verd
Entrecot de ternera de la granja La
Bassola a la brasa con salsa de pimienta
verde, patata al horno y pimiento verde

2770

Hamburguesa de vedella amb pa

de brioix, bacé, formatge, tomaquet,
maionesa, cogombre i enciam amb
patates

Hamburguesa de ternera con pan

de brioche, bacon, queso, tomate
mayonesa, pepinillo y lechuga con
patatas

22,30

NO MARXIS SENSE TASTAR LES NOSTRES POSTRES ARTESANALS !!
NO TE VAYAS SIN PROBAR NUESTROS POSTRES ARTESANALES !!

Pastis de xocolata Guanaja 70% amb 890
escuma de praliné d’avellana

Tarta de chocolate Guanaja 70% con
espuma de praliné de avellana

Flam d’ou amb vainilla Madagascar, 790
nous pecanes garapinyades i nata

Flan de huevo con vainilla Madagascar
nueces pecanas garrapifiadas y nata

Fruita de temporada tallada 6,80

Fruta de temporada cortada

Pastis de formatge amb fruites del
bosc
Pastel de queso con frutos del bosque

875

Cheese cake de festucs 920

Cheese cake de pistacho

Trufes de xocolata negra (4 unitats)
Trufas de chocolate negro (4 unidades)

4,00

Lemon Pie

. 790
Lemon Pie

Preus en Euros, 10% d'IVA inclos
Precios en Euros, 10% de IVA incluido

Consumicié minima obligatoria (plat i beguda) / Consumicién minima obligatoria (plato y bebida)

Si voste és allérgic o intolerant a qualsevol tipus daliment, si us plau notifiqui-ho al nostre personal i solliciti la carta dallergogens.
*Si usted es alérgico o intolerante a cualquier tipo de alimento, por favor notifiquelo a nuestro personal y solicite la carta de alérgenos

Bossa i recipient per emportar de pulpa de canya de sucre, apte per microones: 0.95€ - Recipiente para llevar de pulpa de cafia de azticar, apto para microondas 0.95€ *




