
à partager
Olives, variété nationale 4,00

Croquettes de jambon 9,60

Beignets de morue 10,80

Nachos avec enchilada vegan et 
guacamole 14.90

Churros bravos Mordisco 9.60

Poulet croustillant aux herbes et sauce 
barbecue 13.90

Houmous de châtaigne et mélasse de 
grenade 11,80

Moules thaïlandaises 15.10

Pain de coca à la tomate 4,90

Jambon ibérique de bellota (80gr.) 23,80

Crevettes cristallines andalouses 14,10

riz et pâtes
Penne Bolognese 16.90

Rigatonni truffés au parmesan 18,50

Escudella Catalana 13,80

Tagliatelles fraîches all'arrabiata  
(épicées) 18,20

Cannellonis de queue et de foie à la 
béchamel aux truffes 21.10

Riz crémeux aux mollusques et à la lotte 
(min 2 personnes) (prix par personne) * 28,10

Riz sec avec longe de bœuf et 
champignons confits (min. 2 pers.)  
(prix par personne)* 29,10

(Tout le riz 25 min environ)
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Entrées et verts

Mousse de pomme de terre, œuf et 
champignons de saison 18.10

Salade russe à la ventrèche de thon 12.60

Burrata aux anchois, roquette et crème 
fumée 18.10

Salade de haricots au saumon fumé, brocoli 
et jaune d'œuf 15.85

Salade chaimae de potiron, graines sucrées, 
épinards et yaourt 14.10

Artichaut confit au jaune d'œuf séché, 
parmesan et truffe fraîche 15.25

Supplément terrasse, 10% per article

Viandes et poissons

Tataki de thon et vinaigrette miso  
jalapeno 19.50

Lotte au charbon de bois à la Donostiarra 
avec légumes et romesco 29,50

Hamburger Mordisco à l'assiette sauce 
aux champignons (sans pain) 18.20

Pallarda de poulet au charbon de bois, 
soja, haricots verts et tomates  
séchées 17.50

Moelleux de bœuf aux panais et purée de 
pommes 18,50

Côte ibérique braisée aux pommes de 
terre grelots 18,50

Entrecôte de bois et piquillo confit (400 
gr.) 29,20

Steak tartare Mordisco 18,95

Calamars grillés, sauce foie et  
ciboulette 27,80

Poulet au curry et riz basmati 18,50

Desserts
Banana split flambé au rhum et  
chantilly 9.20

Flan crème vanille 7.50

Crème brûlée de potiron 7.50

Cheesecake 9.60

Chocolats glacés 13.60

Atmosferas 
mordisco




