
FINE DE CLAIRE AUSTERN
Champagner Mignonette, Frische 
Zitrone, Tabasco

RÄUCHERLACHS
Brot,  Butter und Zwiebelmarmelade

3 für 15
6 für 30   
9 für 45   

   
18

139

16

OSETRA KAVIAR
Traditioneller Full Service auf Eis, Blinis, 
Perlmuttlöffel 30g

CANTABRICO SARDELLEN
Burrata und Haselnüsse

S E A F O O D  B A R

BRESAOLA VON BLACK ANGUS 
Eingelegtes Gemüse

CULATELLO DI ZIBELLO PDO 
Butter und Pan Brioche

JAMÓN IBERICO “BELLOTA”
Bruschetta mit Tomaten

GEMISCHTE PLATTE FÜR 2
Italienischer Schinken, Käse und Eingelegtes 
Gemüse

18

19

30

28
signature

I T A L I E N I S C H E  E X Z E L L E N Z
TATA R

GARNELEN
Fenchel, Orange und Baldrian

THUNFISCH 
Sojasauce und Ingwer

TATAR VOM FASSONA-RIND
mit Walnüssen und Trüffel-Honig
Wahlweise mit Frisch Gehobeltem Trüffel

22

19

19

10

signaturesignatureP A S TA

TRÜFFEL-TAGLIOLINI
mit Frischem Schwarzem Trüffel

GARNELEN-TAGLIOLINI
Pesto mit Zitrusfrüchten und Pistazien

BOLOGNESE TAGLIOLINI 
Schweinefleisch, Rind und Kalb Ragú

28

22

18

T R Ü F F E L

Trüffel Verkostung in 3 Gängen
Eier | Tagliolini | Tatar vom Rind

75

S A L AT E
RAINBOW QUINOA
Quinoa, Räucherlachs, Tomaten, 
Rucola und Avocadocreme

GREAT CAESAR
Gemischter Salat, Hähnchen, Black 
Angus Bresaola, Parmigiano Reggiano und 
Joghurtdressing

15

16

12

15

BURRATA
Zucchini-Creme, Tomaten 
und Basilikum 

PROSCIUT TO CRUDO 
DI  PARMA
Stracciatella, Pesto mit Pistazien 
und Rucola

FOCACCIA ITALIANA

Espresso

Tasse Kaffee

Cappuccino

Doppelter Espresso

Latte Macchiato

3

4

5

5

5,5

K A F F E ED E S S E R T

8
Beeren-

Käsekuchen

 Tiramisú

Venere Nera

Eisbonbon Fiordilatte und 
Dunkle Schokolade 

3

kleine tasse 5 - große tasse 8Eis

C H A M P A G N E  S E L E C T I O N

78

90

98

130

130

160

160

395

13

16

15

20

20

25

25

Bollicine&Co. Extra Brut
Pinot Noir 50%   Pinot Meunier 20%   Chardonnay 30%

Bollicine&Co. Rosé Réserve
Pinot Noir 50%   Pinot Meunier 20%   Chardonnay 30% 

Moët & Chandon Impérial Brut

Moët & Chandon Impérial Rosé

R de Ruinart Brut 

Ruinart Rosé 

Ruinart Blanc de Blancs

Dom Perignon Vintage 2013

W E I N  &  B I E R

10

12

12

12

8

6

Château d’Esclans Côtes de Provence 
Rosé Whispering Angel

Cloudy Bay Sauvignon Blanc

Cloudy Bay Chardonnay

Cloudy Bay Pinot Noir

Prosecco Doc Brut

Lager / Amber Bier 0,5 l

20

CHAMPAGNE COCKTAILS

C O R N E R  B A R

7

12

12

10

15

15

Crodino XL 
Alkoholfrei

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Soda

Violet Spritz
Violet Aperitiv, Prosecco, Soda

Chandon Garden Spritz
Bitter Orange, Spumante Brut

Negroni
Campari, Roter Wermut, Bulldog Gin

Bulldog Tonic
Bulldog Gin, Thomas Henry Botanical Tonic

signature

signature

Stilles Wasser /  Mineralwasser 0,75 l

Coca Cola Regular / Zero 0,33 l

Orangina Original / Rouge 0,25 l

7

4,5

4,5

SOFT DRINKS

signature

IMPERIAL 1869

Moët & Chandon Impérial, Bitter Grapefruitsaft 

und Agavensirup. 

GIMLET IMPÉRIAL

Moët & Chandon Impérial Brut, Holunderblütensirup, 

Ingwersirup, Essbare Blüten.

ROYAL PALOMA

Moët & Chandon Impérial Rosé, Pink 

Grapefruitsaft, Agavensirup. 

S A L U M I


