
Mortadelle di Bologna AOC coupée à l’instant 17
Avec olives, parmigiano et pain foccacia.

Salade Rimini 14
Laitue, tomates, œuf dur, haricots verts, anchois AOC, thon et sauce Harry.

Burrata au pepito 14,50
Burrata crémeuse de 150 g, peperonata et tomate con�te.

Poke au saumon / thon / betterave 14 / 14 / 11,50
Choisissez entre un tartare de saumon, de thon ou de betterave, sur lit de riz ou
quinoa (+1,50) assorti d’avocat, miel au fruit de la passion et oignon croustillant.

Carpaccio di bue 14,90
Échine de bœuf marinée �nement coupée, roquette et parmigiano.

Carpaccio di tonno 17
Thon frais �nement coupé, aromatisé à l’huile d’olive chaude, romarin et sauce
soja.

Parmigiana Classique ou Chic 13 / 17
Aubergine frite à la sauce tomate crémeuse, provolone, parmigiano et basilic. Deux
options: Classique ou Chic (à la burrata).

Marinara 13,50
Sauce tomate crémeuse, anchois de L’Escala, olives et ail.

Margherita 13
Sauce tomate crémeuse, �or di latte et basilic.

Diavola 15
Sauce tomate crémeuse, �or di latte, salami AOC, ail et peperoncino.

Porsche 16,50
Porchetta maison, provolone et sauce tonnata.

Végétale 14,50
Sauce tomate crémeuse, �or di latte, poivrons rôtis, tomates con�tes, aubergine frite

et basilic.

Ibérique 19
Sauce tomate crémeuse, provolone et couche de jambon ibérique.

TartuFotis 24
Crème, �or di latte, provolone et truffe noire.

Tiramisù ILUZIONE 7,50
Mascarpone, espresso, œuf, chocolat râpé, vin doux et cantuccini.

Pannacotta de saison 7
Renseignez-vous sur nos recettes innovantes.

NY Cheesecake 7,50
Crumble d’amandes et fraises con�tes.

Coulant au fromage ou au chocolat 8

Boule de glace 4 / boule

Les favoris de Ste� 7,50
Stefano nous apporte une sélection de ses desserts favoris. Choisissez celui qui vous

parle le plus.

Pizza roll au Nutella 13,50
Le dessert INCONTOURNABLE de la maison. Une pizza généreusement farcie au

Nutella et accompagnée de glace.

Fettuccine au ragoût 14,90
Pâte longue à la sauce tomate et veau cuisiné pendant 12 h.

Cavatelli supercarbonara Classique 14 / Truffée 17
Avec œuf, guanciale et ricotta.

Ravioli à la fantaisie du chef 
Renseignez-vous sur la dernière fantaisie du chef.

Lasagna Nostra 14,50
Couches de pâte fraîche farcies au ragoût, parmigiano et béchamel.

Spaghettis au ragoût de homard 32
Pâtes à la sauce tomate et homard.

Maltagliati à la vodka et au caviar 36
Sauce tomate crémeuse, crème, vodka et caviar.

Risotto aux funghi porcini 17
Riz carnaroli, parmigiano, beurre et champignons porcini.

Cotoletta au poulet  Classique 17 Fashion 22 Chic 21
Blanc de poulet halal soigneusement pané et frites. Trois options : Classique, Fashion
(œuf poché et truffe) ou Chic (burrata et tomate).

Saumon au piselli 18
Saumon au grill sur purée de petits pois et épinards.

Tagliata di Pezzata Rossa 25
Entrecôte de veau de Veneto, salade de roquette et frites.

A N T I PA S T I

P I Z Z A  A U  L E VA I N

P Â T E S  FA I T E S  À  L A  M A I N

E N T R É E S

D O L C E

Olives 3

Tacos Parmigiano 4,50

Petit assiete Mortadella DOP 5,50

Chips 3,20

Bol de frites 4

Bol de frites au fromage 5,90

Bol de frites John Wayne 7
Au pulled pork, sauce BBQ et fromage.

Bol Corso pommes de terre sauce brava 7
Frites à la sauce truffée et sriracha.

Halal Chicken Strips  8,50
Lanières de blanc de poulet halal soigneusement panées.

Sauce sriracha ou BBQ au choix.

A P É R I T I F

Calzonisez votre pizza +3

B U R G E R S  e t  S A N D W I C H S
La célèbre Dandy Cheeseburger 13,50

Médaillon de veau biologique ou poulet halal, dans notre pain brioché de pomme de
terre, cheddar, tomate, laitue et notre sauce Dandy.

Double viande + 3 / Lard + 1,50

John Wayne Burger 15,50
Médaillon de veau bio ou poulet dans notre pain brioché de pomme de terre, sauce

cheddar, pulled pork et sauce BBQ.
Double viande + 3 / Lard + 1,50

Veggie Burger 12,90
Médaillon de haricots, betterave et riz complet, dans notre pain brioché de pomme

de terre, cheddar, tomate, laitue et notre sauce Dandy.

Halal Spicy Chicken  13,50
Poulet halal avec notre pain brioché de pomme de terre avec chou, fromage

cheddar et sauce sriracha.

Pulled Pork 13,50
Viande de porc en cuisson basse température 24 h, sauce BBQ et chou.

Porchettino 13,90
Porchetta maison, provolone, roquette et sauce tonnata.

Frites comprises

S P R I T Z
Aperol Spritz 8

Aperol, prosecco et soda.

Campari Spritz 8
Campari, prosecco et soda.

Corso Spritz 8,50
Vermouth rosso, orange, prosecco et soda.

Limoncello Spritz 8,50
Limoncello, vermouth bianco, prosecco et soda.



Merian rouge 75 cl 18 Verre 3,90
Grenache noir - Terra Alta, Espagne

Mezzapezza 75 cl 20 Verre 5
Primitivo Salento - Puglia, Italie

Azpilicueta Magnum d’élevage 150 cl 39 Verre 5
Tempranillo, graciano et mazuelo - Rioja, Espagne

Azpilicueta Colección Privada 75 cl 34
Tempranillo, graciano et mazuelo - Rioja, Espagne

V I N  R O U G E

Demi de Heineken, direct de la brasserie 3,50

Chope de Heineken, directe de la brasserie 5

Heineken 0,0 3,9

Bouteille d’eau durable 50 cl 2

Eau gazeuse Vichy Catalán 50 cl 3

Sodas 2,95

Jus d’orange naturel 3

Limonade maison 3,50

b o i s s o n s

Espresso 1,90

Américain 2

Noisette 2,10

Latte / Café crème 2,40

Cappuccino 2,50

Thé ou infusion 2,50
English Breakfast, thé vert, verveine ou camomille.

Chocolat chaud 3,50

Cacaolat 2,85

C A F É S  -  I N F U S I O N S

M O U S S E U X
Terrer de la Creu Brut Nature Cava 75 cl 19,50 Verre 5

Cinzano Prosecco 75 cl 22 Verre 5,50

Mumm Grand Cordon 75 cl 49

Vardon Kennett Cuveé Esplendor 75 cl 69

C A F É T É R I A
Tartines au beurre et à la con�ture de �gues 2,50

Croissant italien 1,90

Croissant farci à l’instant 3,90
Croissant italien farci au Nutella ou à la crème mascarpone.

Croissant Prosciutto Cotto e Provolone 4

Bombolone - Donuth 1,90

Bombolone farci à l’instant 3,90
Beignet italien farci au Nutella ou à la crème mascarpone.

Portion de pasta frolla 6,50

De 9h30 à 13h00 et de 16h00 à fermeture
Burrata, tomate et balisic 6 4

Mortadelle di Bologna AOC 8 5

Prosciutto cotto et fromage 6 4

Jambon ibérique 11 6

PA N I N I S  F R o i d s

De 9h30 à 13h00 et de 16h00 à fermeture

Prosciutto cotto e provolone 6 4

Provolone et tomate rôtie 6 4

Porchetta, provolone et roquette 6 4

Omelette 5 3

Sandwich jambon-fromage en pain burger 5

PA N I N I S  c ha u d s

Panier de pain à l’huile/aceto 3,90

Pain Pommodoro 3,90

Focaccia fraîchement sortie du four 8,50

PA i N S

C O C K TA I L S  E T  L I Q U E U R S
Campari-tonic 7

Seagram’s gin-tonic 8

Gin-tonic de Bulldog 10

Limoncello 60 ml 4

Grappa 60 ml 5

Tequila Espolón, shot 60 ml 7

Vodka Russian Standard 60 ml 5

Cinzano Rosso ou Bianco 100 ml 4

Cinzano Bitter 4,50

V in  r o s é
Born Rosé 75 cl 17 Verre 4
Grenache et tempranillo - Penedès, Espagne

Studio by Miraval 75 cl 32
Cinsault, grenache et raisin rouge - Côtes de Provence, France

V in  b l a nc
Melior 75 cl 16 Verre 3,50
Verdejo - Rueda, Espagne

San Marco 75 cl 17 Verre 4
Pinot grigio - Veneto, Italie

Vinyarets blanc 75 cl 21
Xarel·lo - Penedès, Espagne

V I N  S A N S  A L C O O L

DJ set  by  egosito
Tous les samedis de 17h à fermeture (la 

disponibilité peut varier)

Tous les vendredis de 17h00 à fermeture 
(mariage tapa inclus)

CORSO COCKTAILS FRIDAY

Natureo Rouge 75 cl 18

Natureo Rosé 75 cl 18

Natureo Muscat Blanc 75 cl 18

De 9h30 à 13h00 et de 16h00 à fermeture


