
10

Knuspriger Oktopus mit Chilli-Sauce und Limetten-Blättern
Crispy octopus with chili sauce and lime leaves

Crispy Oktopus im Tempura-Teig

11.9

VORSPEISEN
Starters

11

Knusprige Frühlingsrollen mit Garnelen & Krebsfleisch 
Crispy spring rolls with shrimps and crab meat

Chả giò tôm  (G)

8.9

12

Wildbetelblätter gefüllt mit Rindfleisch, Zitronengras, Knoblauch, Sesam, Erdnüssen und Fischsoße
Wild betel leaves filled with beef, lemongrass, garlic and sesame seeds, served with peanuts and fish sauce

Bò la lot (hausgemacht)

9.2

13

Frühlingsrollen mit Schweinefleisch und Gemüse 
Spring rolls with pork and vegetables

Chả giò thịt  (G)

7.9

14

Kombination aus vier verschiedenen Frühlingsrollen 
Mixed platter of 4 spring rolls

Chả giò 4 loại 

10.5

15

Vegetarische Frühlingsrollen 
Vegetarian spring rolls

Chả giò chay - Vegan (hausgemacht) (G,V)

7.5

D6

Reiskuchen gefüllt mit Eis
Rice cake filled with ice cream

Mochi-Variation

8.9

D8

Reiskuchen gefüllt mit Eis
Rice cake filled with ice cream

Große Mochi-Variation

15.9

D9

Knusprige Wantan mit Vanilleeis & Kokosmilch & Sahne
Crispy wantan with vanilla ice-cream & coconut-milk & cream

Indochine Tower

8.9

D10

Dampfnudel gebacken mit Vanilleeis und Kokosraspeln
Fried bao with vanilla ice cream and greated coconut

Bánh Bao Chiến

10.9

DESSERTS



D1

Kokosnussbällchen
Coconut balls

Banh Dừa (V) (G)

6.9

D2

Schokokuchen mit flüssigem Kern, dazu Vanilleeis
Chocolate cake with a molten chocolate core and vanilla ice cream

Banh sô cô la

8.8

D3

Black sesame ice cream

Hausgemachtes Schwarzes Sesam Eis

5.9

D4

Matcha ice cream

Hausgemachtes Matcha Eis

5.9

D5

Süßer Klebreis mit Kokosmilch und frischer Mango
Sweet glutinous rice with coconut milk and mango

Sticky Rice (V) (G)

10.9

DESSERTS

16

Knusprige Teigtaschen mit Garnelenfüllung
Crispy wantan with shrimps

Hoành thánh chiên 

9.5

VORSPEISEN
Starters

17

Tiger-Garnelen mit knusprigen Kartoffelstreifen
Tiger prawns with potato fries 

Bánh tôm chiên 

7.9

18

Junge Sojabohnen mit Meersalz 
Soy beans with sea salt

Edamame - (V)

5.9

19

Kombination aus verschiedenen Frühlingsrollen I Sommerrollen I Entensalat I 
Hühnerfleisch- und Garnelenspießchen I Crispy Wantan 
Mixed platter of spring rolls | summer rolls | duck salad  |  

Chicken and shrimps satay | crispy wantan

Vorspeisenplatte (ab 2 Personen)

pro Person:

Vietnamesische Reispapierrollen mit asiatischen Kräutern, Erdnüssen, Salat & Röstzwiebeln 
Summer rolls with asian herbs, peanuts, salad & roasted onions

Frische Sommerrollen (Gỏi cuốn) mit hausgemachter Hoisin-Sauce

20
Mit Rindfleisch (2 Stück)

With beef (2 Pieces)

8.9

15.9

21
Mit Garnelen (2 Stück)
With shrimps (2 Pieces)

9.5

22
Mit Tofu (2 Stück) (V)

With tofu (2 Pieces)

8.2



VORSPEISEN
Starters

33

Grüner Papayasalat mit Garnelen, Röstzwiebeln, Erdnüssen und vietnamesischen Kräutern
Green papaya salad with shrimps, roasted onions, peanuts and fresh herbs

Gỏi du du

13.9

34

Frischer Mangosalat mit Entenbruststreifen, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen und Röstzwiebeln
Fresh mango salad with duckling breast strips, fresh herbs, peanuts and fried onions

Gỏi vịt xoài

13.9

43

Frischer Mangosalat mit Hühnerbruststreifen, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen und Röstzwiebeln
Fresh mango salad with chicken breast strips, fresh herbs, peanuts and fried onions

Gỏi gà xoài

13.9

44

Avocado mit Tomaten, Koriander, Erdnüssen, Zwiebeln und frischen Kräutern
Avocado with tomatoes, coriander, peanuts, onions and fresh herbs

Gỏi Avocado

12.9

SALATE
Salads

Satay´s

Saté - Spiesschen

31
Mit Garnelen (3 Stück)

With shrimps (3 Pieces)

10.9

32
Mit Hühnerfleisch (3 Stück)

With chicken (3 Pieces)

8.9

71

Gegrilltes Hühnerbrustfilet & Zitronengras
Grilled chicken and lemon grass

Bún Thịt Gà Nướng

18.9

BOWLS

72

Knusprige Ente
Roasted duck

Bún Vịt

22.9

73

Gebratener Tofu mit knusprigem Blättertofu
Fried tofu and crispy tofu sheets

Bún Tofu

17.9

74

Gegrillte Riesengarnelen
Grilled giant prawns

Bún Tôm Nướng

23.9

75

Gebratenes Rindfleisch
Fried beef

Bún Bò Chả Giò

19.9

78

Vegetarische Frühlingsrollen
Vegetarian spring rolls

Bún Nem Chay (G,V)

17.9

79

Rindfleisch gewickelt in Wildbetelblätter (wie Weinblätter)
Beef wrapped in wild betel leaves (like wine leaves)

Bún Bo La Lot

19.9

Lauwarme Bowl, wahlweise mit Reis oder Reisnudeln. Dazu Salat, verschiedenen Kräutern, Erdnüsse,
hausgemachte Limetten, Nuoc Mam Sauce & Röstzwiebeln

Rice noodles or rice bowl with salad, herbs, peanuts and home-made lime, nuoc mam sauce & fried onions

Alle Bowls werden mit Frühlingsrollen serviert. Glutenfrei ohne Röstzwiebeln bestellen
All bowls are served with spring rolls. Glutenfree please order without fried onions.



81

Rinderbrühe mit Rindfleisch, Reisbandnudeln & frischen Kräutern
Beef bouillon with beef, rice noodles and fresh herbs

Phở bò (G)

16.9

82

Hühnerbrühe mit Hühnerfleisch, Reisbandnudeln & frischen Kräutern
Chicken bouillon withe rice noodles and fresh herbs

Phở gà (G)

16.9

83

Garnelen, Koriander, Limetten, Chilli, Zitronengras, Pilze
Prawns, cilantro, limes, chilli, lemongrass, mushrooms

Tom Yum Gung (G)

15.9

84

Traditionelle Vietnameische Suppe mit Ente, Eiernudeln, Pak Choi und Austernpilze.
Traditional vietnamese soup with duck, egg noodles and pak choi

Mi Vịt (sehr zu empfehlen) (G)

17.9

85

Glasnudelsuppe mit Gemüse und Tofu
Glass noodle soup with vegetables and tofu

Súp chay (vegetarisch) (G)

14.9

86

Traditionelle vietnamesische Suppe, Reisbandnudeln & Tofu
Traditional vietnamese soup, rice noodles and tofu

Phở chay (vegetarisch) (G)

15.5

87

Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch, Koriander und Frühlingszwiebel
Glass noodle soup with chicken, coriander and spring onion

Mien gà (G)

15.5

SUPPEN
Soups

FISCH UND GARNELEN
Fish and Prawns

61

Riesengarnelen mit Marktgemüse und Currysauce
Giant prawns with vegetables and curry sauce

Tôm Curry (G)

24.9

62

Riesengarnelen mit Marktgemüse, Chili und Thai-Basilikum
Giant prawns with vegetables, chili and thai basil

Tôm rau quế

24.9

63

Riesengarnelen mit Marktgemüse in Tamarindensauce (süss-sauer)
Giant prawns with vegetables and tamarind sauce ( “sweet & sour“)

Tôm chua ngọt

24.9

70

Lachsfilet mit Marktgemüse in Currysauce
Salmon fillet with market vegetables in curry sauce

Cá hồi (G)

22.9

76

Reisbandnudeln gebraten mit Riesengarnelen in Curry-Kokossauce
Flat rice noodles fried with giant prawns in curry-coconut sauce

Tôm phở xao (vietnamesiche Spezialität) (G)

25.9

88

Knusprige ganze Dorade mit Pak Choi-Gemüse & Ingwer
Crispy whole sea bream with pak choi (like chard) & ginger

Dorade chiến (G)

26.5



VEGETARISCH
Vegetar ian

V1

Tofu mit Marktgemüse in roter Currysauce
Tofu with red curry and vegetables

Tofu Curry (G)

16.9

V2

Pak Choi Gemüse mit Ingwerstreifen in Sojasauce
Pak choi vegetables with ginger-stripes in soysauce

 Pak choi xào (V)

16.9

V3

Saitan gebraten mit Marktgemüse in Sojasauce
Mixed vegetables with saitan and soysauce

Saitan xào thập cam (V)

18.9

V4

Gebratene Udon-Nudeln mit Marktgemüse und Tofu
Stir fried udon noodles with vegetables and tofu

Bánh canh xào Tofu (V)

18.9

V5

Aubergine gebraten mit Knoblauch und Frühlingszwiebeln nach vietnamesischer Art
Eggplant fried with garlic and spring onions vietnamese style

Cà tím xào (V)

16.9

35

Teigtaschen aus Reismehlteig und Garnelenfüllung
Shrimp dumplings

Há cảo

8.9

DUMPLINGS

36

Teigtaschen mit Garnelen
Wantan with shrimps

Xíu mại (gedämpft)

8.9

37

Dampfnudeln mit knuspriger Ente, Hoisinsauce und Gurkenstreifen
Steamed bao buns with crispy duck, hoisin sauce and cucumber strips

Vit banh bao

11.5

38

Spinat-Teigtaschen mit Gemüse und Taro
Spinach dumplings with vegetables and taro root

Há Cảo rau xanh (V)

8.9

39

Variation aus verschiedenen Dumplings
Mixed dumpling plate

Indochine Dumpling-Mix

11.9

40

Frittierte Teigtaschen gefüllt mit Rindfleisch und Gemüse
Fried dumpling with beef and vegetable

Gyoza bò

8.5



51
Vịt Curry

52

Knusprige Ente mit Marktgemüse in Erdnusssauce
Crispy duck with market vegetables and peanuts sauce with vegetables, chili and thai basil

Vịt Sate

23.9

Knusprige Ente mit Marktgemüse in roter Curry Sauce
Crispy duck with market vegetables and red curry sauce

23.9

53

Knusprige Ente mit Pak Choi Gemüse & Ingwerstreifen in Sojasauce
Crispy duck with pak choi and ginger in soy sauce

Vịt cải xanh

23.9

50

Knusprige Ente mit gebratenen Reisbandnudeln, Gemüse, hausgemachte Hoisinsauce (vietnamesisches BBQ)
Crispy duck with fried rice noodles and vegetables, with homemade hoisin sauce (Vietnamese BBQ)

Vịt quay (Empfehlung)

25.9

ENTE
Duck

Premium Qual i ty

54

Hühnerbrustfilet mit Marktgemüse, Thai-Basilikum und Erdnüssen
Chicken with vegetables, thai basil and peanuts

Gà xào húng quế

18.9

55

Knuspriges Hühnerfleisch mit Marktgemüse in Sojasoße
Crispy chicken with market vegetables in soy sauce

Gà chiên giòn

18.9

56

Hühnerbrustfilet mit Marktgemüse in Erdnusssoße
Chicken with vegetables in peanut sauce

Gà Saté

18.9

57

Hühnerbrustfilet mit Marktgemüse in roter Curry Sauce
Chicken with vegetables in red curry sauce

Gà Curry (G)

18.9

HÄHNCHEN
Chicken

23

Japanisches Entrecôte mit hausgemachter BBQ-Sauce (Qualitätsstufe: 5A)
Japanese entrecôte with homemade BBQ sauce (quality level: 5A)

200g Wagyu-Entrecôte

99.9

EMPFEHLUNG VOM CHEFKOCH

Udonnudeln mit Rindfleisch dazu frischer Trüffel in Misosauce
Udon noodles with beef and fresh truffles

Bánh canh xao Trüffel

25.9

Halber Hummer gegrillt auf gebratenen Reisbandnudeln in grünem Curry und Thaibasilikum
Half lobster grilled with fried rice noodles, green curry and thai basil

Gegrillter Hummer

45.9

EMPFEHLUNG VOM CHEFKOCH

100
Vịt Curry xanh

Knusprige Ente mit Marktgemüse in grünem Curry und Thaibasilikum
Crispy duck with market vegetables, green curry and thai basil

23.9



51
Vịt Curry

52

Knusprige Ente mit Marktgemüse in Erdnusssauce
Crispy duck with market vegetables and peanuts sauce with vegetables, chili and thai basil

Vịt Sate

23.9

Knusprige Ente mit Marktgemüse in roter Curry Sauce
Crispy duck with market vegetables and red curry sauce

23.9

53

Knusprige Ente mit Pak Choi Gemüse & Ingwerstreifen in Sojasauce
Crispy duck with pak choi and ginger in soy sauce

Vịt cải xanh

23.9

50

Knusprige Ente mit gebratenen Reisbandnudeln, Gemüse, hausgemachte Hoisinsauce (vietnamesisches BBQ)
Crispy duck with fried rice noodles and vegetables, with homemade hoisin sauce (Vietnamese BBQ)

Vịt quay (Empfehlung)

25.9

ENTE
Duck

Premium Qual i ty

54

Hühnerbrustfilet mit Marktgemüse, Thai-Basilikum und Erdnüssen
Chicken with vegetables, thai basil and peanuts

Gà xào húng quế

18.9

55

Knuspriges Hühnerfleisch mit Marktgemüse in Sojasoße
Crispy chicken with market vegetables in soy sauce

Gà chiên giòn

18.9

56

Hühnerbrustfilet mit Marktgemüse in Erdnusssoße
Chicken with vegetables in peanut sauce

Gà Saté

18.9

57

Hühnerbrustfilet mit Marktgemüse in roter Curry Sauce
Chicken with vegetables in red curry sauce

Gà Curry (G)

18.9

HÄHNCHEN
Chicken

23

Japanisches Entrecôte mit hausgemachter BBQ-Sauce (Qualitätsstufe: 5A)
Japanese entrecôte with homemade BBQ sauce (quality level: 5A)

200g Wagyu-Entrecôte

99.9

EMPFEHLUNG VOM CHEFKOCH

Udonnudeln mit Rindfleisch dazu frischer Trüffel in Misosauce
Udon noodles with beef and fresh truffles

Bánh canh xao Trüffel

25.9

Halber Hummer gegrillt auf gebratenen Reisbandnudeln in grünem Curry und Thaibasilikum
Half lobster grilled with fried rice noodles, green curry and thai basil

Gegrillter Hummer

45.9

EMPFEHLUNG VOM CHEFKOCH

100
Vịt Curry xanh

Knusprige Ente mit Marktgemüse in grünem Curry und Thaibasilikum
Crispy duck with market vegetables, green curry and thai basil

23.9



58

Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemüse, Zitronengras & Chili
Fried beed with vegetables, lemon grass & chili

Bò xả ớt

19.5

59

Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemüse in Erdnusssauce
Fried beef with vegetables in peanut sauce

Bò saté

19.9

60

Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemüse in roter Currysauce
Fried beef with vegetables in red curry

Bò curry (G)

19.9

69

Rinderfilet mit Buttermais und Sesamsauce
Regional beef fillet with buttercorn and sesame sauce

200g Rinderfilet

33.9

RINDFLEISCH
Beef

95

Gebratene Udonnudeln mit Marktgemüse und Rindfleisch
Stir fried udon noodles with market vegetables and beef

Banh canh xào bò

21.9

MIETEN SIE DAS
INDOCHINE

RESTAURANT!

Auf über 400 m² steht Ihnen unsere Location für Events
jeglicher Art zur Verfügung. Mieten Sie unsere komplette

Location oder auch nur einen Teil des Lokals, wie zum
Beispiel unseren separaten Raum für bis zu 40 Gäste.

 
#Geburtstage #Firmenevents #Meetings #Präsentationen

#Jubiläumsfeiern #Hochzeiten
 

Auch außerhalb der normalen Öffnungszeiten bieten wir
unsere Event-Location zur Miete an.

Unsere  Partner



58

Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemüse, Zitronengras & Chili
Fried beed with vegetables, lemon grass & chili

Bò xả ớt

19.5

59

Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemüse in Erdnusssauce
Fried beef with vegetables in peanut sauce

Bò saté

19.9

60

Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemüse in roter Currysauce
Fried beef with vegetables in red curry

Bò curry (G)

19.9

69

Rinderfilet mit Buttermais und Sesamsauce
Regional beef fillet with buttercorn and sesame sauce

200g Rinderfilet

33.9

RINDFLEISCH
Beef

95

Gebratene Udonnudeln mit Marktgemüse und Rindfleisch
Stir fried udon noodles with market vegetables and beef

Banh canh xào bò

21.9

MIETEN SIE DAS
INDOCHINE

RESTAURANT!

Auf über 400 m² steht Ihnen unsere Location für Events
jeglicher Art zur Verfügung. Mieten Sie unsere komplette

Location oder auch nur einen Teil des Lokals, wie zum
Beispiel unseren separaten Raum für bis zu 40 Gäste.

 
#Geburtstage #Firmenevents #Meetings #Präsentationen

#Jubiläumsfeiern #Hochzeiten
 

Auch außerhalb der normalen Öffnungszeiten bieten wir
unsere Event-Location zur Miete an.

Unsere  Partner



81

Rinderbrühe mit Rindfleisch, Reisbandnudeln & frischen Kräutern
Beef bouillon with beef, rice noodles and fresh herbs

Phở bò (G)

16.9

82

Hühnerbrühe mit Hühnerfleisch, Reisbandnudeln & frischen Kräutern
Chicken bouillon withe rice noodles and fresh herbs

Phở gà (G)

16.9

83

Garnelen, Koriander, Limetten, Chilli, Zitronengras, Pilze
Prawns, cilantro, limes, chilli, lemongrass, mushrooms

Tom Yum Gung (G)

15.9

84

Traditionelle Vietnameische Suppe mit Ente, Eiernudeln, Pak Choi und Austernpilze.
Traditional vietnamese soup with duck, egg noodles and pak choi

Mi Vịt (sehr zu empfehlen) (G)

17.9

85

Glasnudelsuppe mit Gemüse und Tofu
Glass noodle soup with vegetables and tofu

Súp chay (vegetarisch) (G)

14.9

86

Traditionelle vietnamesische Suppe, Reisbandnudeln & Tofu
Traditional vietnamese soup, rice noodles and tofu

Phở chay (vegetarisch) (G)

15.5

87

Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch, Koriander und Frühlingszwiebel
Glass noodle soup with chicken, coriander and spring onion

Mien gà (G)

15.5

SUPPEN
Soups

FISCH UND GARNELEN
Fish and Prawns

61

Riesengarnelen mit Marktgemüse und Currysauce
Giant prawns with vegetables and curry sauce

Tôm Curry (G)

24.9

62

Riesengarnelen mit Marktgemüse, Chili und Thai-Basilikum
Giant prawns with vegetables, chili and thai basil

Tôm rau quế

24.9

63

Riesengarnelen mit Marktgemüse in Tamarindensauce (süss-sauer)
Giant prawns with vegetables and tamarind sauce ( “sweet & sour“)

Tôm chua ngọt

24.9

70

Lachsfilet mit Marktgemüse in Currysauce
Salmon fillet with market vegetables in curry sauce

Cá hồi (G)

22.9

76

Reisbandnudeln gebraten mit Riesengarnelen in Curry-Kokossauce
Flat rice noodles fried with giant prawns in curry-coconut sauce

Tôm phở xao (vietnamesiche Spezialität) (G)

25.9

88

Knusprige ganze Dorade mit Pak Choi-Gemüse & Ingwer
Crispy whole sea bream with pak choi (like chard) & ginger

Dorade chiến (G)

26.5



VEGETARISCH
Vegetar ian

V1

Tofu mit Marktgemüse in roter Currysauce
Tofu with red curry and vegetables

Tofu Curry (G)

16.9

V2

Pak Choi Gemüse mit Ingwerstreifen in Sojasauce
Pak choi vegetables with ginger-stripes in soysauce

 Pak choi xào (V)

16.9

V3

Saitan gebraten mit Marktgemüse in Sojasauce
Mixed vegetables with saitan and soysauce

Saitan xào thập cam (V)

18.9

V4

Gebratene Udon-Nudeln mit Marktgemüse und Tofu
Stir fried udon noodles with vegetables and tofu

Bánh canh xào Tofu (V)

18.9

V5

Aubergine gebraten mit Knoblauch und Frühlingszwiebeln nach vietnamesischer Art
Eggplant fried with garlic and spring onions vietnamese style

Cà tím xào (V)

16.9

35

Teigtaschen aus Reismehlteig und Garnelenfüllung
Shrimp dumplings

Há cảo

8.9

DUMPLINGS

36

Teigtaschen mit Garnelen
Wantan with shrimps

Xíu mại (gedämpft)

8.9

37

Dampfnudeln mit knuspriger Ente, Hoisinsauce und Gurkenstreifen
Steamed bao buns with crispy duck, hoisin sauce and cucumber strips

Vit banh bao

11.5

38

Spinat-Teigtaschen mit Gemüse und Taro
Spinach dumplings with vegetables and taro root

Há Cảo rau xanh (V)

8.9

39

Variation aus verschiedenen Dumplings
Mixed dumpling plate

Indochine Dumpling-Mix

11.9

40

Frittierte Teigtaschen gefüllt mit Rindfleisch und Gemüse
Fried dumpling with beef and vegetable

Gyoza bò

8.5



VORSPEISEN
Starters

33

Grüner Papayasalat mit Garnelen, Röstzwiebeln, Erdnüssen und vietnamesischen Kräutern
Green papaya salad with shrimps, roasted onions, peanuts and fresh herbs

Gỏi du du

13.9

34

Frischer Mangosalat mit Entenbruststreifen, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen und Röstzwiebeln
Fresh mango salad with duckling breast strips, fresh herbs, peanuts and fried onions

Gỏi vịt xoài

13.9

43

Frischer Mangosalat mit Hühnerbruststreifen, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen und Röstzwiebeln
Fresh mango salad with chicken breast strips, fresh herbs, peanuts and fried onions

Gỏi gà xoài

13.9

44

Avocado mit Tomaten, Koriander, Erdnüssen, Zwiebeln und frischen Kräutern
Avocado with tomatoes, coriander, peanuts, onions and fresh herbs

Gỏi Avocado

12.9

SALATE
Salads

Satay´s

Saté - Spiesschen

31
Mit Garnelen (3 Stück)

With shrimps (3 Pieces)

10.9

32
Mit Hühnerfleisch (3 Stück)

With chicken (3 Pieces)

8.9

71

Gegrilltes Hühnerbrustfilet & Zitronengras
Grilled chicken and lemon grass

Bún Thịt Gà Nướng

18.9

BOWLS

72

Knusprige Ente
Roasted duck

Bún Vịt

22.9

73

Gebratener Tofu mit knusprigem Blättertofu
Fried tofu and crispy tofu sheets

Bún Tofu

17.9

74

Gegrillte Riesengarnelen
Grilled giant prawns

Bún Tôm Nướng

23.9

75

Gebratenes Rindfleisch
Fried beef

Bún Bò Chả Giò

19.9

78

Vegetarische Frühlingsrollen
Vegetarian spring rolls

Bún Nem Chay (G,V)

17.9

79

Rindfleisch gewickelt in Wildbetelblätter (wie Weinblätter)
Beef wrapped in wild betel leaves (like wine leaves)

Bún Bo La Lot

19.9

Lauwarme Bowl, wahlweise mit Reis oder Reisnudeln. Dazu Salat, verschiedenen Kräutern, Erdnüsse,
hausgemachte Limetten, Nuoc Mam Sauce & Röstzwiebeln

Rice noodles or rice bowl with salad, herbs, peanuts and home-made lime, nuoc mam sauce & fried onions

Alle Bowls werden mit Frühlingsrollen serviert. Glutenfrei ohne Röstzwiebeln bestellen
All bowls are served with spring rolls. Glutenfree please order without fried onions.



10

Knuspriger Oktopus mit Chilli-Sauce und Limetten-Blättern
Crispy octopus with chili sauce and lime leaves

Crispy Oktopus im Tempura-Teig

11.9

VORSPEISEN
Starters

11

Knusprige Frühlingsrollen mit Garnelen & Krebsfleisch 
Crispy spring rolls with shrimps and crab meat

Chả giò tôm  (G)

8.9

12

Wildbetelblätter gefüllt mit Rindfleisch, Zitronengras, Knoblauch, Sesam, Erdnüssen und Fischsoße
Wild betel leaves filled with beef, lemongrass, garlic and sesame seeds, served with peanuts and fish sauce

Bò la lot (hausgemacht)

9.2

13

Frühlingsrollen mit Schweinefleisch und Gemüse 
Spring rolls with pork and vegetables

Chả giò thịt  (G)

7.9

14

Kombination aus vier verschiedenen Frühlingsrollen 
Mixed platter of 4 spring rolls

Chả giò 4 loại 

10.5

15

Vegetarische Frühlingsrollen 
Vegetarian spring rolls

Chả giò chay - Vegan (hausgemacht) (G,V)

7.5

D6

Reiskuchen gefüllt mit Eis
Rice cake filled with ice cream

Mochi-Variation

8.9

D8

Reiskuchen gefüllt mit Eis
Rice cake filled with ice cream

Große Mochi-Variation

15.9

D9

Knusprige Wantan mit Vanilleeis & Kokosmilch & Sahne
Crispy wantan with vanilla ice-cream & coconut-milk & cream

Indochine Tower

8.9

D10

Dampfnudel gebacken mit Vanilleeis und Kokosraspeln
Fried bao with vanilla ice cream and greated coconut

Bánh Bao Chiến

10.9

DESSERTS



D1

Kokosnussbällchen
Coconut balls

Banh Dừa (V) (G)

6.9

D2

Schokokuchen mit flüssigem Kern, dazu Vanilleeis
Chocolate cake with a molten chocolate core and vanilla ice cream

Banh sô cô la

8.8

D3

Black sesame ice cream

Hausgemachtes Schwarzes Sesam Eis

5.9

D4

Matcha ice cream

Hausgemachtes Matcha Eis

5.9

D5

Süßer Klebreis mit Kokosmilch und frischer Mango
Sweet glutinous rice with coconut milk and mango

Sticky Rice (V) (G)

10.9

DESSERTS

16

Knusprige Teigtaschen mit Garnelenfüllung
Crispy wantan with shrimps

Hoành thánh chiên 

9.5

VORSPEISEN
Starters

17

Tiger-Garnelen mit knusprigen Kartoffelstreifen
Tiger prawns with potato fries 

Bánh tôm chiên 

7.9

18

Junge Sojabohnen mit Meersalz 
Soy beans with sea salt

Edamame - (V)

5.9

19

Kombination aus verschiedenen Frühlingsrollen I Sommerrollen I Entensalat I 
Hühnerfleisch- und Garnelenspießchen I Crispy Wantan 
Mixed platter of spring rolls | summer rolls | duck salad  |  

Chicken and shrimps satay | crispy wantan

Vorspeisenplatte (ab 2 Personen)

pro Person:

Vietnamesische Reispapierrollen mit asiatischen Kräutern, Erdnüssen, Salat & Röstzwiebeln 
Summer rolls with asian herbs, peanuts, salad & roasted onions

Frische Sommerrollen (Gỏi cuốn) mit hausgemachter Hoisin-Sauce

20
Mit Rindfleisch (2 Stück)

With beef (2 Pieces)

8.9

15.9

21
Mit Garnelen (2 Stück)
With shrimps (2 Pieces)

9.5

22
Mit Tofu (2 Stück) (V)

With tofu (2 Pieces)

8.2


