
F I D E N Z A  V I L L A G E

F O O D  &  D R I N K
E X P E R I E N C E

bollicineandco.com  |  @bollicineandco

Bollicine&Co. Champagne Bar, in collaborazione
con Poldo Dog Couture, è uno spazio pet-friendly.



P A I R I N G S
F O C A C C I A  G O U R M E T
&  I TA L I A N  S P R I T Z   1 8

Focaccia Gourmet & Italian Spritz

O S T R I C H E  &  R O S É
D I  P R O V E N Z A   2 0

Ostriche Fine de Claire (3 pezzi)
& Calice di Whispering Angel Rosé

C U L AT E L L O
&  C H A M P A G N E  R O S É   3 8

Culatello di Zibello DOP 18-22 mesi &
Calice di Champagne Ruinart Rosé

M A C A R O N S
&  C H A M P A G N E   1 8

Macarons (3 pezzi) & Calice di Champagne
Moët & Chandon Impérial Brut

C A V I A L E ,  C I O C C O L AT O
F O N D E N T E  &  C O C K TA I L   4 5

Caviale Volzhenka Oscietra,
Cioccolato fondente & Cocktail

Italian Spritz   8

Chandon Garden Spritz   8

Original Bellini   10

Gin Tonic   10

Negroni   10

Americano   10

C O C K T A I L

T I  R A C C O N T I A M O
U N A  S T O R I A

Dalla voglia di condividere il bello e il buono 
del gusto italiano, nel 2018 è nato Taglierè 
Group Hospitality. Oggi un punto di 
riferimento internazionale nel settore 
dell’ospitalità di prestigio. Fanno parte del 
gruppo: Bollicine&Co., la collezione di 
Champagne Bar all’italiana presenti negli 
shopping village più esclusivi al mondo.  
Dedicato a chi desidera immergersi nel 
gusto italiano e incontrare la bellezza, il 
benessere e la gioia di vivere. Let’s toast 
together!

P A R T N E R S



C H A M P A G N E 
S E L E C T I O N

V I N I

P R O S E C C O

Moët & Chandon Impérial Brut

Moët & Chandon Impérial Rosé
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Château d’Esclans Côtes de Provence Rosé 
Whispering Angel   8

Cloudy Bay Sauvignon Blanc   10

Cloudy Bay Pinot Noir   10

Cipriani Prosecco Doc Brut   8

Ai sensi del Reg. UE 1169/11, per visionare gli allergeni contenuti 
all’interno dei nostri piatti collegati al nostro sito bollicineandco.com, 

potrai consultarli sotto la voce Menù. Le voci marcate con “ * “
sono surgelati o congelati all’origine dal produttore.

D O L C I

Tiramisù*    7

Cheesecake ai frutti di bosco    8

Sacher*    8

Macarons (gusti a scelta)*    2

Fior di Pistacchio*    2

Bomboloncini alla crema*    2

Acqua Naturale/Frizzante 0,75 l    3

Coca Cola Regular 0,33 l    4,5

Coca Cola Zero 0,33 l    4,5

Acqua Tonica    4,5

Smoothies Mya Natura    6
Arancia, Mango, Frutto della Passione,

Fragola, Mela, Banana

Espresso    3

Decaffeinato    3

Cappuccino    4

coperto 2

P I C C O L A 
P A S T I C C E R I A

S O F T  D R I N K S

C A F F È

100 ml 750 ml



E C C E L L E N Z E
I T A L I A N E

G O L D  S E L E C T I O N

P A S TA
Tagliolini al Ragù alla Bolognese   15
Tagliolini ai Gamberi Agrumati    20

Tagliolini, Champagne e Tartufo Nero    22

F O C A C C I A  &  C O .
Burrata, Pomodorini e Acciughe   10

Burrata e Culatello di Zibello Dop   12
Burrata e Gamberi   12

TA R T E L L E T T E
S E R V I T E  I N  T R E  P E Z Z I

Crema di Avocado, Gamberi e Lime   6

Crema di Gorgonzola, Noci e Pere   6

Crema di Parmigiano Reggiano, Fragole
e Aceto Balsamico   6

RAINBOW QUINOA   14

Insalata di Quinoa, Salmone affumicato,
Pomodori, Rucola, crema di Avocado

INSALATA BOLLICINE&CO.   10
Misticanza, Pere, Noci, Finocchi

e Vinaigrette al Balsamico

GREAT CAESAR   14

Misticanza, petto di Pollo, Culatello di Zibello Dop, 
Parmigiano Reggiano, dressing allo Yogurt

M I N I  P A N I N I
S E R V I T I  I N  D U E  P E Z Z I

alla Spirulina con Gamberi, Cream Cheese
al pesto di Basilico, Insalata e Pomodorini   9

alla Barbabietola con Prosciutto crudo
di Parma, Gorgonzola e Maionese Rosa   9

alla Zucca con Carpaccio di Manzo,
Maionese alla Senape, Parmigiano Reggiano

e Rucola   9

S AY  C H E E S E !
Parmigiano Reggiano, Aceto Balsamico e Noci   8

Robiola di Roccaverano Dop, Lamponi
e Confit di Cipolle Rosse    8

Castelmagno Dop, Nocciole e Miele    8

I N S A L A T E

F I N G E R S
P E R F E C T  T O  S H A R E

TA R TA R E
di Manzo con Parmigiano Reggiano e Nocciole*   16

di Salmone, Avocado e Barbabietola*   16
di Tonno con Pomodorini confit e Citronette*   16

P E S C E
Ostriche Fine De Claire, Salsa Mignonette, 

Fragole e Limone 
3 pezzi     12
6 pezzi     24
9 pezzi     36

Caviale Volzhenka Oscietra servito 
con Pane caldo e Panna acida all’Aneto    120

C A R N E
Jamón ibérico, Sottaceti e Pane al Pomodoro   25
Culatello di Zibello Dop, Burro e Giardiniera    18

TA R T U F O
Uova al tegamino con Tartufo Nero   15

Carpaccio di Manzo con Tartufo Nero    20

D E G U S TA Z I O N E  D I  TA R T U F O
I N  T R E  P O R TAT E    5 5

Uova al tegamino con Tartufo Nero
Tagliolini, Champagne e Tartufo Nero

Carpaccio di Manzo con Tartufo Nero


