*
GASTRONOMIC ATELIER

Street Food, Crafted like Fashion.

*

MENU DESAYUNO TORTILLA DE PATATAS
Tuita de patates anish omelet
6 90 € Truita de p: / Spanish I
) 9,50€
>
Flautin d}e jamon ibérico TOPPINGS (+0.50 €)
+ café o refresco
« Jamon ibérico (pernil ibéric / Iberian ham)
o Trufa (tofona / truffle)
* Truf:
 Cebolla (ceba / onion)
* Queso gorgonzola con ricula
]CED SPECIALS (formatge gorgonzola amb ricula /
la cheese with arugula)
0€ gorgonzo g
5 ,5 o Pulled pork (carn desfilada de pore / pulled pork)
Iced Matcha, Iced Latte  Sobrasada (sobrassada / sobrasada)
e Carbonara con guanciale
Carb ial
* (carbonara amb guanciale /
carbonara with guanciale)
CAFES (normal / descafeinado) *
Café solo 3,00 € SMOOTHIES
Cortado 3,50 € = 9008 —
Café con leche 4,00€ o Fresa y plétano (strawberry & banana)
* « Piiia colada (pifia, coco & pifia /
pineapple, coconut & pineapple)
o Aguacate, espinacas y menta
REFRESCOS (alvocat, espinacs i menta /
C @ avocado, spinach & mint)
erveza 3,50
Agua 3,90 € *
Agua con gas 3,00 € COTTON CHEESECAKES
6,00 €
* TOPPINGS (+0,50 €)
» Crema de pistacho (crema de festuc / pistachio cream)
PARA PICAR « Tiramisi (tiramis / tiramist)
Patatas chips 3,00 €  Galleta Oreo (galeta Oreo / Oreo cookie)
e 2’ Hae « Galleta Lotus (galeta Lotus / Lotus cookie)
1ida 5

* Amarale (amarale / amarale)




