
Mortadella di Bologna DOP acabada de tallar
 17
Acompanyada d’olives, parmigiano i pa de focaccia.

Amanida Rimini
 14
Enciam, tomàquets, ou dur, mongeta verda, anxoves DOP, tonyina i salsa Harry.

Burrata amb pepito
 14,50
Cremosa burrata de 150 g amb peperonata i tomàquet confitat.

Poke de salmó/tonyina/remolatxa
 14 / 14 / 11,50
Tria entre tàrtar de salmó, tonyina o remolatxa, sobre un llit d’arròs o quinoa (+1,50)
i acompanyat d’alvocat, mel de maracujà i ceba cruixent.

Carpaccio di bue
 14,90
Llom de bou macerat i tallat fi amb ruca i parmigiano.

Carpaccio di tonno
 17
Tonyina fresca tallada finament, aromatitzada amb oli d’oliva calent, romaní i salsa
de soja.

Parmigiana Clàssica o Chic
 13 / 17
Albergínia fregida amb salsa de tomàquet cremosa, provolone, parmigiano i
alfàbrega. Demana-la Clàssica o Chic (amb burrata).

Marinara
 13,50
Cremosa salsa de tomàquet amb anxoves de l’Escala, olives i all.

Margherita
 13
Cremosa salsa de tomàquet amb fior di latte i alfàbrega.

Diavola
 15
Cremosa salsa de tomàquet amb fior di latte, salami DOP, all i peperoncino.

Porsche
 16,50
Porchetta de la casa amb provolone i salsa tonnata.

Vegetal
 14,50
Cremosa salsa de tomàquet amb fior di latte, pebrots escalivats, tomàquets

confitats, albergínia fregida i alfàbrega.

Ibèrica
 19
Cremosa salsa de tomàquet amb provolone i una capa de pernil ibèric.

TartuFotis
 24
Nata, fior di latte, provolone i tòfona negra.

Tiramisù ILUZIONE
 7,50
Mascarpone, espresso, ou, xocolata ratllada, vi dolç i cantuccini.

Pannacotta d’estació
 7
Demana per les nostres receptes innovadores.

NY Cheesecake
 7,50
Amb crumble d’ametlles i maduixes confitades.

Coulant de formatge o xocolata
 8

Bola de gelat
 4 c/u

Els favorits de l’Stefi
 7,50
L’Stefano ens porta una selecció de les seves postres preferides. Tria la que t’agradi

més.

Pizza Roll de Nutella
 13,50
Les postres IMPERDIBLES de la casa. Una pizza farcida de molta Nutella

acompanyada de gelat.

Fettuccine amb ragù
 14,90
Pasta llarga amb salsa de tomàquet i vedella cuinada durant 12 h.

Cavatelli supercarbonara
 Clàssica 14 / Trufada 17
Amb ou, guanciale i ricotta.

Ravioli al gust del xef

Demana per l’última idea del xef.

Lasagna Nostra
 14,50
Capes de pasta fresca farcides de ragù, parmigiano i beixamel.

Espagueti amb ragù de llamàntol
 32
Pasta amb salsa de tomàquet i llamàntol.

Maltagliati amb vodka i caviar
 36
Salsa de tomàquet cremosa, nata, vodka i caviar.

Risotto ai funghi porcini
 17
Arròs carnaroli, parmigiano, mantega i ceps.

Cotoletta di pollo
 
 Clàssica 17 Fashion 22 Chic 21
Pit de pollastre halal curosament arrebossat i acompanyat de patates fregides.
Demana-la Clàssica, Fashion (ou escalfat i tòfona) o Chic (burrata i tomàquet).

Salmó amb piselli
 18
Salmó a la planxa sobre puré de pèsols, acompanyat d’espinacs.

Tagliata di Pezzata Rossa
 25
Entrecot de vaca del Veneto amb amanida de ruca i patates fregides.

A N T I PA S T I

P I Z Z A  d e  M A S S A  M A R E

PA S TA  f e ta  a  m à

P R I N C I PA L S

D O L C E

Olives
 3

Tacs parmigiano
 4,50

Tapa de Mortadella DOP
 5,50

Xips
 3,20

Bol de patates fregides
 4

Bol de patates fregides amb formatge
 5,90

Bol de patates fregides John Wayne
 7
amb pulled pork, salsa barbacoa i formatge.

Bol de braves Corso
 7
Patatas fregides amb salsa de tòfona i sriracha.

Halal Chicken Strips
 
 8,50
Pit de pollastre halal a tires curosament arrebossat.

Salsa sriracha o barbacoa al gust.

A P E R I T I u

Calzonalitza la teva pizza  +3

B U R G E R S  I  E N T R E P A N S
Famosa Dandy Cheeseburger
 13,50

Patty de vaca ecològica o pollastre halal en el nostre pa de brioix de patata amb
cheddar, tomàquet, enciam i la nostra salsa Dandy.

Doble carn + 3 / Bacó + 1,50

John Wayne Burger
 15,50
Patty de vaca ecològica o pollastre amb pa de brioix de patata amb salsa cheddar,

pulled pork i salsa barbacoa.
Doble carn + 3 / Bacó + 1,50

Veggie Burger
 12,90
Patty de fesols, remolatxa i arròs integral en el nostre pa de brioix de patata amb

cheddar, tomàquet, enciam i la nostra salsa Dandy.

Halal Spicy Chicken
 
 13,50
Pollastre halal amb el nostre pa de brioix de patata amb col, formatge cheddar i

salsa sriracha.

Pulled Pork
 13,50
Carn de porc cuinada a baixa temperatura durant 24 h amb salsa barbacoa i col.

Porchettino
 13,90
Porchetta de la casa, provolone, ruca i salsa tonnata.

Patates fregides incloses

S P R I T Z
Aperol Spritz
 8

Aperol, prosecco i soda.

Campari Spritz
 8
Campari, prosecco i soda.

Corso Spritz
 8,50
Vermut negre, taronja, prosecco i soda.

Limoncello Spritz
 8,50
Limoncello, vermut blanc, prosecco i soda.



Merian negre 75 cl
 18 Copa 3,90
Garnatxa negra - Terra Alta, Espanya

Mezzapezza 75 cl
 20 Copa 5
Primitivo Salento - Puglia, Itàlia

Azpilicueta Magnum criança 150 cl
 39 Copa 5
Ull de llebre, morastell i carinyena - Rioja, Espanya

Azpilicueta colección privada 75 cl
 34
Ull de llebre, morastell i carinyena - Rioja, Espanya

V i  N E G R E

Canya de Heineken directa de fàbrica
 3,50

Copa de Heineken directa de fàbrica
 5

Heineken 0,0
 3,9

Ampolla d’aigua sostenible 50 cl
 2

Aigua amb gas Vichy Catalán 50 cl
 3

Refrescos
 2,95

Got de suc de taronja natural
 3

Llimonada de la casa
 3,50

B e G U D E S

Espresso
 1,90

Americano
 2

Tallat
 2,10

Latte / Cafè amb llet
 2,40

Cappuccino
 2,50

Te o infusió
 2,50
English Breakfast, te verd, poliol menta o camamilla.

Xocolata calenta
 3,50

Cacaolat
 2,85

C a f è s  -  in f u s i o n s

e s C U M O S O S
Terrer de la Creu Brut Nature Cava 75 cl
 19,50 Copa 5

Cinzano Prosecco 75 cl
 22 Copa 5,50

Mumm Grand Cordon 75 cl
 49

Vardon Kennett Cuveé Esplendor 75 cl
 69

c a f e t e r i a
Torrades amb mantega i melmelada de figues
 2,50

Croissant italià
 1,90

Croissant farcit al moment
 3,90
Croissant italià farcit de Nutella o crema de mascarpone.

Croissant Prosciutto cotto e provolone
 4

Bombolone - Dònut
 1,90

Bombolone farcit al moment
 3,90
Bunyol italià farcit de Nutella o crema de mascarpone.

Porció de pasta frolla
 6,50

De 9.30 h a 13 h i de 16 h fins al tancament

Burrata, tomàquet i alfàbrega
 6 4

Mortadella di Bologna DOP
 8 5

Prosciutto cotto i formatge
 6 4

Pernil ibèric
 11 6

PA N I N I S  F R E D S

De 9.30 h a 13 h i de 16 h fins al tancament
Prosciutto cotto i provolone
 6 4

Provolone i tomàquet escalivat
 6 4

Porchetta, provolone i ruca
 6 4

Omelette
 5 3

Bikini de pernil i formatge en pa de burger
 5

PANINIS calents

Cistella de pa amb oli/aceto
 3,90

Pa amb pommodoro
 3,90

Focaccia acabada de fer
 8,50

PA N S

C Ò C T E L S  I  L I C O R S
Campari-tònic
 7

Gintònic de Seagram’s
 8

Gintònic de Bulldog
 10

Limoncello 60 ml
 4

Grappa 60 ml
 5

Tequila Espolón, xopet 60 ml
 7

Vodka Russian Standard 60 ml
 5

Cinzano Rosso o Bianco 100 ml
 4

Cinzano Bitter
 4,50

V i  r o s aT
Born Rosé 75 cl
 17 Copa 4
Garnatxa i ull de llebre - Penedès, Espanya

Studio by Miraval 75 cl
 32
Cinsault, garnatxa i varietats de negre - Côtes de Provence, França

V i  b l a nc
Melior 75 cl
 16 Copa 3,50
Verdejo - Rueda, Espanya

San Marco 75 cl
 17 Copa 4
Pinot grigio - Veneto, Itàlia

Vinyarets blanc 75 cl
 21
Xarel·lo - Penedès, Espanya

V i  s en s e  a l c o h o l

DJ set  by  egosito
Cada dissabte des de les 17 h fins al 

tancament (la disponibilitat pot variar)

Cada divendres des de les 17 h fins al 
tancament (maridatge amb tapa inclòs)

Corso CÒCTELS FRIDAY

Natureo negre 75 cl
 18

Natureo rosat 75 cl
 18

Natureo moscatell blanc 75 cl
 18

De 9.30 h a 13 h i de 16 h fins al tancament


