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the double red duke

for the table to share
Blakes Sourdough, Netherend Farm Butter V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     6

½ Dozen Oysters, Mignonette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              27

Westcombe Cheddar Toastie, Pickled Walnut, Green Salad V. . . . . . . . . .         16

Buttermilk Fried Chicken, Lemon Mayonnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 12

Salt Pig Ploughmans, Pickled Vegetables. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        25

Woodfired Flatbread, English Ricotta, Leeks & Thyme V. . . . . . . . . . . . .            15

Woodfired Flatbread, English Nduja, Cotswold Honey . . . . . . . . . . . . . .             16

Fresh Goats Curd, Vegetables Crudités V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       12

Halal         |  V - Vegetarian  |  PB - Plant Based       All prices include VAT. A discretionary 13.5% service charge will be added to your bill. Allergies? Please tell us. 

Stay with us at The Double Red Duke in Oxfordshire  /  www.countrycreatures.com  /  @doubleredduke

SUNDAY ROASTS 
FROM 12PM ON SUNDAYS

Roast Sirloin of Hereford Beef, Yorkshire Pudding,  
Horseradish Sauce and all the trimmings 29

Rotisserie Chicken, Pigs in Blankets, Bread Sauce  
and all the trimmings 26

Bloody Mary * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     14 
Black Velvet *. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      14
OLIVERS CIDER & PERRY - 125ml
Kingston Black. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       6
Stoke Red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          6
Land Of Hope and Dreams Perry . . . . . . . . .          6

Tipples
*0% Alcohol Available

Prawn Cocktail. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         16

Devilled kidney’s on sourdough . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             15

Beef Tartare, Beef Dripping Toast . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            16

Yorkshire Buck Rarebit, Watercress. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           15

Wood Fire Scallops, Chervil & Tarragon Butter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   16

Beetroot & Kale Salad, Grains, Toasted Almonds PB . . . . . . . . . . . . .            12/19

Radicchio, Walnut, Pear & Toasted Sourdough Salad, Buttermilk V. . .  10/18

Crab & Fennel Salad, Blood Orange Dressing. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    22

to start mains

Battered Haddock, Hand Cut Chips, Peas & Tartare Sauce. . . . . . . . . . . .           24

Woodfired Delica Pumpkin, Harissa, Crispy Kale PB . . . . . . . . . . . . . . .              20

Shortrib Cheeseburger & Chips . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             20

Masala Lamb Cutlets, Coriander Chutney,Onion & Green Chilli Salad . 32

Cornish Fisherman’s Stew, Aïoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             28

Rotisserie Half Chicken, Lemon & Garlic Mayonnaise, Chips . . . . . . . .       23

All our fish & shellfish are from the 

Cornish coast

Today’s Pie, Mash, Greens & Gravy . . . . .    22.5

Shepherd’s Pie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     19

Leek, Potato & Cornish Yarg Pie,  

Mash, Greens & Gravy V. . . . . . . . . . . . .            19.5

pies

220g Flat Iron 25   |   350g Ribeye 48   |   900g Porterhouse 100  for 2-3 people

All including Chips & Green Salad

EXTRAS - 5

 Peppercorn   |   Roast Bone Marrow   |   Béarnaise

From The Chargrill 
Our beef is 28 day aged Hereford

Apple & Blackberry Crumble,
Neal’s Yard Double Cream V. . . . . . . . . . . . .              9
Dark Chocolate Mousse, Whipped Cream V. . .  9
Sticky Toffee Pudding , Vanilla Soft Serve V. . . .   9
Westcombe Cheddar, Pear Chutney, 
Sourdough. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          10

PuddingsSides
Chips PB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          7
Bone Marrow Mash. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   6
Buttered Greens or Peas V . . . . . . . . . . . . . .              6
Cauliflower Cheese. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   7
Creamed Spinach . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    7
Green Salad, Chives, Vinaigrette PB. . . . . . . .        7

VANILLA SOFT SERVE 
ICE CREAM   V 
with Rhubarb 9



drinks

Freedom Lager, Staffordshire, 4% . . . . . . . . . . . . . . .              3.5/7 
Allsopps Best Bitter, 3.8% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     4/8 
Guinness, Dublin, Ireland 4.3% . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   4/8 
Estrella Damm, Spain, 0% . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  3.5/7

tap beer

Hawkstone Premium Lager, Cotswolds, 4% 330ml . . . . . . .      8 
Hawkstone Pils, Cotswolds, 3.8% 330ml . . . . . . . . . . . . . . .              8 
Lucky Saint, Germany, 0.5% 330ml . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 8

bottled beer

Kirkstall Yorkshire, Best Bitter, 4.5%, 330ml . . . . . . . . . .         6 
Double Diamond, Session Pale, Leeds, 3.8%, 440ml . . . . . . .      7 
Stiegl Radler Grapefruit, Austria, 2% 500ml . . . . . . . . . .         8 
Guinness 0.0, Draught, Ireland, 0% 500ml . . . . . . . . . . . . .            8

canned beer

Olivers, Pomona, Rolling Blend, Herefordshire, 2023, 6.3% . . . .   8 
Find & Foster, Mêlé, Devon, 2023, 5.6% . . . . . . . . . . . . . . .              8 
Olivers, Fine Perry, Wild Ferment, Herefordshire 6% . . . . . . .      8
Olivers, Kingston Black,  Herefordshire 2024 750ml 5% . . . . .    22
Newt Cider - Wyvern Wing, NV, Somerset 8%. . . . . . . . .        24

fine cider

Gimlet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   6 
Elderflower, Lime, Winter’s Night, Quince Hedgerow Harvest, 

Spiced Lemon, Clementine

Handmade, small batched in Somerset

cordials

Elder Water, Somerset, Sparking or Still , Glass 2/1L . . . . . . . .       6
Gusto Organic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              6 
Blood Orange, Fiery Ginger, Sicilian Lemon Yuzo

Townsend Farm Apple Juice . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    6
Jona Apple Soda . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             6
Duke Lemonade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            6 
Zingi Bear, Ginger Switchel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    8

softs

Espresso, Double Espresso, Americano . . . . . . . . . . . .           3.9 
Macchiato, Cortado, Flat White, Cappucino . . . . . . . . . .         4
Latte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    4.5

coffee
Extract Coffee Roasters, Bristol

English Breakfast, Earl Grey, Green, Mint,  
Chamomile, Fresh Mint, Lemongrass . . . . . . . . . . . . all 4

tea
Prince & Sons Tea Co.

Deluxe Hot Chocolate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       5.5 
Served by the bowl for the full warming effect

hot chocolate
Extract Coffee Roasters, Bristol

wines
All our wines by the glass are available in 125ml

SPARKLING �������������������������������������������� 125ml/37.5cl/Bottle 
Hundred Hills Preamble No2, 2021, Oxon, Great Britain�������������������������� 18/-/90 
Laurent Perrier Cuvee Rosé, NV, Champagne ���������������������������������������25/-/165 
Charles Heidsieck, Brut Reserve, NV, Champagne ����������������������������19.5/75/115 
Ruinart BDB, Brut, NV, Champagne���������������������������������������������������� -/95/196

WHITE��������������������������������������������������������������175ml/Bottle 
Viura, El Campeon, Bodegas Paniza, 2024, Aragón, Spain������������������������ 7.25/28 
Chardonnay, Les Sardines, Domaine Lafage, 2024, Vin de France�������������� 7.35/30 
Pinot Grigio, Riff, Alois Lageder (Organic), 2024, Veneto, Italy �������������� 9.25/37 
Chenin Blanc, Leeuwenkuil Family, 2024, Swartland, South Africa������������ 10.5/42 
Rioja Blanco, Tempranillo Blanco, Nivarius (Organic), 2024, Rioja, Spain��������44 
Sauvignon Blanc, Awatere, Spoke, 2023, South Island, New Zealand ������������� 12/48 
Gavi White Label, La Scolca, 2024, Piedmont, Italy ���������������������������������������� 59 
Chablis, Domaine Grand Roche, 2023, Burgundy, France����������������������������� 17/68 
Condrieu, Saint Cosme, 2022, Rhône, France ������������������������������������������������ 98

HALF BOTTLES
Muscadet Sèvre et Maine, Chéreau Carré, 2023, Loire, France�������������������������� 19 
Soave Classico, San Michele, CaRugate, 2024, Veneto, Italy ���������������������������� 25 
Chablis, Domaine Jean Goulley, 2023, Burgundy, France���������������������������������� 39

ROSÉ������������������������������������������������������������������175ml/Bottle 
Syrah/Grenache Rosé, Château de Campuget, 2024, Languedoc, France ���� 7.75/30 
Amie X Rosé, 2024, Pays D’Oc, France ���������������������������������������������������������� 55 
Côtes de Provence Rosé, Pure, Mirabeau, 2024, Provence, France����������������� 14/56

RED��������������������������������������������������������������������175ml/Bottle 
Pinotage, Wild Garden, 2022, Cape Coast, South Africa���������������������������� 7.25/29 
Grenache  Rouge, Les Sardines, Domaine Lafage, 2024, Vin de France��������8.5/33 
Primitivo, Pu, San Marzano, 2023, Puglia, Italy �����������������������������������������9/36 
Malbec, Pyros Appellation, Bodegas Salentein, 2021, Pedernal Valley, Argentina ����� 14/56 
Fleurie Vieilles Vignes, Reserve de Colonat, 2023, Beaujolais, France���������������� 62 
Bourgogne Pinot Noir, Sylvain Debord, 2022, Burgundy, France������������������������ 67 
Château Beaumont, Haut-Médoc, 2019, Bordeaux, France������������������������ 17.5/70 
Chianti Superiore, Villa Saletta, 2018, Tuscany, Italy �������������������������������������� 73 
By Clinet, Pomerol, 2020, Bordeaux, France�����������������������������������������������22/95

HALF BOTTLES 
Côtes du Rhône, Parallèle 45, Paul Jaboulet Aîné, 2022, Rhône, France �����������������������24 
Chianti Classico San Jacopo, Castello Vicchiomaggio, 2023, Tuscany, Italy�������������������30 
Rioja Reserva, Viña Ardanza, La Rioja Alta S.A., 2016, Rioja, Spain �����������������������������54

NO ALC 0% �������������������������������������������������������Glass/Bottle 
Amie SPK Rose 0%, NV, France (125ml glass)��������������������������������������������� 10/55 
Thompson and Scott, Naughty White, NV, South Africa (175ml glass) �������������8/29 
Thompson and Scott, Naughty Red, NV, South Africa (175ml glass) �����������������8/29

SHERRY  •  PORT  •  DESSERT
Sauternes Castelnau de Suduiraut 2022 (75ml) �������������������������������������10
Cognac 1270 NV Frapin, selling price (25ml/50ml)��������������������������� 5/10
Sandeman Unfiltered LBV Port 2020 (75ml) ������������������������������������� 6.5
Sandeman Jerez, Don Fino Sherry (50ml)���������������������������������������������� 5
Sandeman Jerez, Character Medium Dry Amontillado Sherry (50ml) ������ 5

cocktails

BRITISH  14

Duke Dirty Martini

Gimlet

Bramble

•

CLASSICS  14

Old Fashioned

Espresso Martini

Aperol Spritz

Pisco Sour 

Negroni

 Margarita

Manhattan

•

NON-ALCOHOLIC  10

Virgin Bloody Mary


