
IX

Platillos
Les patates braves clàssiques. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salmorejo de carbassa rostida, formatge feta i pipes de carbassa . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Amanida de pera confitada, magrana, ruca i formatge blau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Amanida de carbassa rostida, endívia, mostassa, mel i nous . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Rigatoni de sèmola, a escollir entre pesto o salsa de tomàquet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Ou ferrat de corral amb gambetes vermelles a l’allet i patates panadera. . . . . . . . . . . . .
Paperina de xurros de patata trufats amb maionesa d’anxova . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tàrtar de tonyina, alvocat i mango, amb maionesa de miso i taronja sobre tulipa de
cruixent d’arròs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

10,80
13,40
12,00
12,50
17,90
18,25
13,10

17,50

Postres
Pavlova amb cremós de vainilla, fruits vermells i festucs caramel·litzats. . . . . . . . . . . . .
Flam d’ou amb vainilla Madagascar, nous pecanes garapinyades i nata . . . . . . . . . . . . . 
Pastís de formatge amb fruites del bosc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Macedònia de fruites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Pastís de xocolata Guanaja 70% amb escuma de praliné d’avellana . . . . . . . . . . . . . . . . 
Trufes de xocolata negra (4 unitats) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lemon Pie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8,80
8,00
8,75
7,50
8,50
4,00
8,50

CAT

Guarnicions
Pa de coca amb tomàquet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Arròs basmati amb oli de coco i sèsam torrat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Patata fregida cruixent a grills. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Puré de moniato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Albergínia en tempura . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . .

5,50
6,00
9,00
6,00
6,00

Plats principals
Paella de verdures a la graella amb romesco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Paella marinera amb gambes, calamars i musclos. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fideuà amb calamars, gambes, musclos i allioli (pasta Sanmartí). . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Hamburguesa de vedella amb pa de brioix, formatge, tomàquet, maionesa, cogombre 
i enciam . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hamburguesa de filet de pollastre amb pa de brioix,formatge, tomàquet, maionesa,
cogombre i enciam . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Llenguado a la brasa amb salsa d’all, tàperes i un toc de llimona . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

21,50
28,50
23,00

22,30

21,00
28,50



IX

Platillos
Las patatas bravas clásicas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salmorejo de calabaza asada, queso feta y pipas de calabaza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ensalada de pera confitada, granada, rúcula y queso azul . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Ensalada de calabaza asada, endivia, mostaza, miel y nueces . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Rigatoni de sémola, a elegir entre pesto o boloñesa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Huevo frito de corral con gambitas rojas al ajillo y patatas panadera  . . . . . . . . . . . . . . .
Cucurucho de churros de patata trufados con mayonesa de anchoa . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tartar de atún, aguacate y mango, con mayonesa de miso y naranja sobre tulipa de
crujiente de arroz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
. 

10,80
13,40
12,00
12,50
17,90
18,25
13,10

17,50

Platos principales
Paella de verduras a la brasa con romesco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Paella marinera con gambas, calamares y mejillones . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fideuá con calamares, gambas, mejillones y alioli (pasta Sanmartí) . . . . . . . . . . . . . . . .  
Hamburguesa de ternera con pan de brioche, queso, tomate mayonesa, pepinillo y
lechuga . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hamburguesa de filete de pollo con pan de brioche, queso, tomate mayonesa, pepinillo
y lechuga . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Lenguado a la brasa con salsa de ajo, alcaparras y un toque de limón . . . . . . . . . . . . . . .
. . . . .

21,50
28,50
23,00

22,30

21,00
28,50

Guarniciones
Pan de coca con tomate. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Arroz basmati con aceite de coco i sésamo tostado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Patata frita crujiente en gajos. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Puré de boniato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Berenjenas en tempura . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . 

5,50
6,00
9,00
6,00
6,00

ESP

Postres
8,80
8,00
8,75
7,50
8,50
4,00
8,50

Pavlova con cremoso de vainilla, frutos rojos y pistachos caramelizados . . . . . . . . . . . .
Flan de huevo con vainilla Madagascar nueces pecanas garrapiñadas y nata  . . . . . . . .
Pastel de queso con frutos del bosque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Macedonia de frutas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tarta de chocolate Guanaja 70% con espuma de praliné de avellana . . . . . . . . . . . . . . .  
Trufas de chocolate negro (4 unidades). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Lemon Pie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
.



Desserts

FRA

Pavlova à la crème de vanille avec fruits rouges et pistaches caramélisées . . . . . . . . . .
Crème caramel à la vanille de Madagascar et noix de pécan caramélisées avec nata. . . 
Cheesecake aux fruits des bois. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salade de fruits . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Gâteau au chocolat Guanaja 70% à l’écume de praliné noisette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Truffes au chocolat noir (4 pièces) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Lemon Pie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

8,80
8,00
8,75
7,50
8,50
4,00
8,50

IX

Petits plats
Les classiques pommes de terre épicées . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salmorejo de potiron rôtie, feta et graines de potiron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salade de poire confite, grenade, roquette et fromage bleu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Salade de potiron rôtie, endive, moutarde, miel et noix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Rigatoni de semoule de blé dur, au choix avec pesto ou sauce bolognaise . . . . . . . . . . .  
Œuf au plat fermier, crevettes rouges à l’ail et pommes de terre au four. . . . . . . . . . . . .
Cône de churros de pommes de terre à la truffe, mayonnaise aux anchois . . . . . . . . . . . 
Tartare de thon, avocat et mangue, mayonnaise au miso et orange sur une tulipe
croustillante de riz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

10,80
13,40
12,00
12,50
17,90
18,25
13,10

17,50

Plats principaux
Paella de légumes grillés à la sauce romesco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Paella aux fruits de mer avec crevettes, calamars et moules . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Fideuà aux calmars, crevettes, moules et aïoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Burger de bœuf dans un petit pain brioché avec fromage, tomate, mayonnaise, laitue
et concombre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Burger de poulet dans un petit pain brioché avec fromage, tomate, mayonnaise,
concombre et laitue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Sole à la braise, sauce à l’ail, aux câpres et une touche de citron. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

21,50
28,50
23,00

22,30

21,00
28,50

Garnitures
Pain plat à la tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Riz basmati à l’huile de coco et au sésame grillé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pommes de terre frites croustillantes en quartiers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Purée de patate douce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Aubergine en tempura. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . 

5,50
6,00
9,00
6,00
6,00



Sides
Tomato-rubbed flatbread. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Arròs basmati amb oli de coco i sèsam torrat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Crispy fried potato wedges. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mashed sweet potatoes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tempura aubergine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

5,50
6,00
9,00
6,00
6,00

Grilled vegetable paella with romesco sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Paella aux fruits de mer avec crevettes, calamars et moules. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Squid, shrimp and mussel fideuà with aioli. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Beef halal burger in brioche bun, cheese, tomato, mayonnaise, cucumber and lettuce. . 
Chicken burger in brioche bun with tomato, mayonnaise, pickle and lettuce  . . . . . . . . . 
Chargrilled sole with garlic, caper and a touch of lemon sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

21,50
28,50
23,00
22,30
21,00
28,50

Main dishes

Desserts
Vanilla cream pavlova with red berries and caramelized pistachios . . . . . . . . . . . . . . . . 
Crème caramel with Madagascar vanilla,candied pecans and cream. . . . . . . . . . . . . . . . 
Wild berry cheesecake . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Fruit salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Guanaja 70% chocolate cake with hazelnut praline foam. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Black chocolate truffles (4 pieces) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Lemon Pie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
.

8,80
8,00
8,75
7,50
8,50
4,00
8,50

ENG

Small plates
The classic spicy potatoes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Roasted pumpkin salmorejo, feta cheese and pumpkin seeds . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Candied pear salad with pomegranate, rocket and blue cheese. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Roasted pumpkin salad with endive, mustard, honey and walnuts . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Semolina rigatoni, choice of pesto or Bolognese sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Free-range fried egg with garlic red prawns and baked potatoes. . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Truffled potato churros in a cone, with anchovy mayonnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tuna, avocado and mango tartare, with miso mayonnaise and orange on a crispy rice
tuile. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

10,80
13,40
12,00
12,50
17,90
18,25
13,10

17,50
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