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PAN DE CRISTAL CON TOMATE RAF Y JAMON IBERICO

CROQUETAS CREMOSAS DE JAMON IBERICO

CROQUETAS DE CECINA

CHORIZO ARGENTINO A LA BRASA CON CHIMICHURRI
GYOZAS DE LANGOSTINO CON SALSA PONZU (7 UDS)
PROVOLETA ASADA CON CONFITURA DE TOMATE Y OREGANO
PATATAS BRAVAS CON SALSA BRAVA DE LA CASA
ENSALADILLA DE ATUN

ALITAS DE POLLO CON SALSA BBQ CASERA Y MAYONESA
GUACAMOLA CON TOTOPOS

PIMENTADA CON CEBOLLA, VENTRESCA Y BOQUERON

CARNE Y PARRILLA

1/2 FRANGUITO AJO LIMON O PIRI PIRI

HAMBURGUESA DE WAGYU CEBOLLA Y QUESO BRIE
HAMBURGUESA PELAYO, BACON, CHEDDAR Y SALSA PELAYO
TACOS DE CARNITAS (2 UNIDADES)

CERDO BERICO, PICO DE GALLD, GUACAMOLE, CILANTRO Y LIMA

TACOS SALTEADO (2 UNIDADES)

LANGOSTINO SALTEADO CON SALSA CHIPOTLE, SALSA MACHA Y GUACAMOLE

TIRAS DE CERDO IBERICO A LA BRASA CON NUESTRO M0JO ROJO
LAMINADO DE ENTRANA CON NUESTRO MO0JO VERDE

LOMO BAJO APROX.500 GRAMOS [ 2 PERSONAS)

MENTIDERO

————— SALYBRASA —M8@ M

DE LA HUERTA

ENSALADA DE POLLO

ENSALADA DE LANGOSTINO SALTEADO

ALCACHOFAS A LA PARRILLA (3 UDS)

AGUACATE, CALABACIN Y CILANTRO CON VINAGRETA DE LIMA
ESPARRAGOS TRIGUEROS

PIMIENTOS DE PADRON

TOMATE DE LA HUERTA (400GR APROX)

GAZPACHO DE FRESA

DEL MAR, CEVICHE Y TARTAR

BACALAO DOURADO 19.00
BACALAO DESMIGADO HUEVO DE CORRAL Y PATATAS FRITAS EN ACEITE DE OLIVA

PULPO A LA BRASA, M0JO VERDE Y PATATAS FRITAS 24.00

DADOS DE MERLUZA CON SALSA TARTARA 19.00
CEVICHE DE PULPO Y GAMBA CON LECHE DE TIGRE Y AGUACATE 18.00
TARTAR DE ATUN ROJO PICANTE Y HUEVOS FRITOS 24.50

POKE ATUN / SALMON / LANGOSTINO / POLLO 16.50

PASTA

TAGLIATELLE
SPAGHETTI

MACARRONES g
*SALSAS A ELEGIR: SALSA DE TOMATE NATURAL/FRITO, SALSA PESTO, SALSA DE BOLETUS 0 SALSA BOLONESA

SERVICIO DE PAN 3.50
10% SERVICIO DE TERRAZA
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GLASS BREAD WITH RAF TOMATO AND IBERIAN HAM CHICKEN SALAD 15.00
ATYPE OF SOFT BREAD AND CRISPY CRUST

CREAMY CROQUETTES OF IBERIAN HAM PRAWN SALAD 17.50

CECINA CROQUETTES SAUTEED GRILLED ARTICHOKES (3 PCS) 18.00
GRILLED ARGENTINIAN SAUSAGE WITH CHIMICHURRI SAUCE AVOCADO, ZUCCHINI AND CILANTRO WITH LIME VINAIGRETTE 14.00
LANGOSTINO GYOZAS WITH PONZU SAUCE (7 UNITS) WILD ASPARAGUS 13.00
ROASTED PROVOLETA WITH TOMATO AND OREGANO JAM PADRON PEPPERS 13.00
POTATOES BRAVAS WITH HOUSE BRAVA SAUCE TOMATO FROM THE GARDEN (400GR APROX) 16.50
TUNA SALAD STRAWBERRY GAZPACHO 12.00 ‘

CHICKEN WINGS WITH HOMEMADE BBQ SAUCE AND MAYONNAISE

GUACAMOLE WITH TORTILLA CHIPS SEA, CEVICHE AN D TARTARE ~

TRADITIONAL DISH MADE WITH SALTED COD, SCRAMBLED EGGS AND POTATOES

PEPPERED WITH ONION, VENTRESCA AND ANCHOVIES BACALHAU A BRAS 19.00
GRILLED OCTOPUS, GREEN M0JO SAUCE AND FRENCH FRIES 24.00 >

MEAT AND GR".I. RED TUNA LOIN WITH TARTAR SAUCE T

OCTOPUS AND SHRIMP CEVICHE WITH TIGER MILK AND AVOCADO 18.00

1/2 FRANGUITO LEMON GARLIC OR PIRI PIRI SPICY RED TUNA TARTARE AND FRIED EGGS 24,50

WAGYU BURGER WITH ONIONS AND BRIE CHEESE TUNA/ SALMON/ PRAWN/ CHICKEN POKE 16,50

PELAYO HAMBURGER, BACON, CHEDDAR AND PELAY0 SAUCE
CARNITAS TACOS (2 UNITS) PASTA
IBERIAN PORK, PICO DE GALLO, GUACAMOLE, CORIANDER AND LIME

SALTED TACOS (2 UNITS) TAGLIATELLE 14.90
SAUTEED SHRIMP WITH CHIPOTLE SAUCE, MACHA SAUCE AND GUACAMOLE
SPAGHETTI 14.90

STRIPS OF GRILLED IBERIAN PORK WITH OUR RED M0J0
MACARONI 14.90

P
SLICES OF ENTRANA WITH OUR GREEN M0JO SAUCE CHOICE OF SAUCES: NATURAL TOMATO SAUCE / FRIED, PESTO SAUCE, BOLETUS SAUCE OR BOLOGNESE SAUCE. f

LOW LOIN APPROX.500 GRAMS [ 2 PERSONS)

BREAD SERVICE 3.50
10% TERRACE SERVICE
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