Cristina Oria

DESAYUNOS Y MERIENDAS
Croissant 290€
Croissant mini 170 €
Croissant a la plancha con mantequilla y mermelada 450 €
Croissant caliente con mascarpone y mermelada 480 €
Croissant relleno de Nutella 450 €
R Nuestro bizcocho de limon 450 €
Nuestro bizcocho de naranja y chocolate 450 €
Yogurt con frutas y copos de quinoa 590 €
Yogurt con granola y mermelada 590 €
R Gofre de Nutella o caramelo, con nata 799 €
& Gofre de dulce de leche 799 €
& Gofre con mermelada y frutos rojos 7,99 €
(& Tarta de limdn con merengue italiano 799 €
Tarta de queso 7,99 €
Tarta de chocolate con helado de vainilla 7,99 €
R Tarta de Toblerone sin gluten) 799 €
Fruta cortada 6,99 €
Cookie croissant CO (Crookie) 590 €
Sandwich O|ImpICO (pan focaccia, jamon york, queso edam, lechuga, tomate, aceitunas y mayonesa) 990<€
¢k Bikini de jamdn y queso trufado 990€
Bikini de comté y lomito 150 €
Croissant caliente con jamdn y queso 520 €
® Croissant/Mini croissant caliente con jamon de bellota 720€/490<€
Focaccia de mortadela trufada con grana padano, rdcula y salsa de mostaza miel 990<€
(R Tosta de Roast Beef con salsa de mayonesa, mostaza antigua y miel 10,90 €
Tosta en pan de espelta integral con mermelada y mantequilla 390 €
Tosta en pan de espelta integral con aceite y tomate 390 €
Tosta en pan de espelta integral con tomate y jamdn ibérico de bellota 790 €
® Tosta en pan de espelta integral con tomate y pavo natural 650 €
® Tosta en pan de espelta integral con aguacate, granada y semillas 750 €
(extra de huevo escalfado +1,60 €, extra de salmdén ahumado 3,90 €)
Tosta salmdén ahumado con mascarpone (extra de huevo escalfado +1,60 €) 890 €
Huevos Benedictinos con salsa holandesa sobre nuestro pan de espelta y semillas 1290 €

(puedes acompanarlo con extra de salmén ahumado +3,90 €, pavo +2,50 €, aguacate +2,50 €) (Disponible hasta las 13:30h)

. 10 % IVA incluido
Contrasefia WIFI: iloveCO!
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Cristina Oria

Té Negro (Ceylan, black chai, Earl Grey, con frutos del bosque) 350 €
Té verde (Té verde, t& verde con pétalos de rosa) 3,50 €
Té Moruno (1é verde con hierbabuena y azicar moreno) 3920€
Té rojo Yunnan Puerh 350 €
Chai latte / Frio 350€/390€
Chai Latte Coffee / Frio 410€/450€
Infusiones (manzanilla, menta poleo, rooibos, rooibos relax) 3,50 €
Té Matcha (con agua o con leche) / Frio 3,50 €/ 3,90 €
Té Matcha Latte 390€
Expresso 295€
Cortado 295 €
Café con leche, americano 295 €
Doble carga, macchiato, latte macchiato 360 €
Cappucoino (cacao o canela) 3,50 €
Cappuccino frappé con chocolate y nata 490 €
Café latte de Nutella 390 €
l\/lug (café con leche en taza mug) 350 €
Vienés, mocaccino 390€
Bombdn, Baileys, Irlandés «+2¢) 490 €
Chocolate caliente 350 €
Choco & panna (chocolate con nata) 3,90 €
Limonada CO hecha al momento (sabores: fresa, jengibre, limon, pepino, manzana) 3,90 €
Zumo de naranja recién hecho 390 €
Zumo rojo (fresas, bayas de Goyi, naranja y manzana) 450 €
Zumo detox (espinaca, lima, manzana y naranja) 4,50 €
Zumo de tomate (preparado + 050 €) 400 €
Agua 290€
Agua con gas 290€
Refrescos 390€
Cana de cerveza 400 €
Cerveza CO, Cerveza sin gluten CO, Cerveza sin alcohol CO 400 €
Vermut Cristina Oria 420€
Tinto de verano 400 €
Copas (Gin, vodka, ron, whisky) 900 €
Copas premium 15,00 €

10 % IVA incluido
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