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No somos un restaurante libre de gluten, frutos secos y lactosa / Consulte con nuestro personal
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Tapes /T apas

Croquetes de pernil ibéric i pollastre 7,50
Croquetas de jamodn ibérico y pollo

Assortiment e tapes
Surtido de tapas

Pernil ibéric de gla amb pa de coca amb tomaguet, les patates braves
g 0 classiques, calamars a la romana, ensalada russa i croquetes
.. . de pernil ibéric i pollastre 23,50

Les patates braves classiques 7,50
Las patatas bravas clasicas

Ou estrellat amb patates i encenalls de pernil ibéric 8,50
Huevo roto con patatas i virutas de jamén ibérico @ de jamén ibérico y pollo” @ 6 e
Pernil iberic de gla Montesano 16,50 % V'

Jamon ibérico de bellota Montesano
Pa de coca amb tomaquet 4,50

Pan de coca con tomate
Calamars a laromana 13,50

Calamares a la romana @ @

Ensaladarussa 7,50

Ensaladilla rusa @ @
Entrants / entrantes

Crema i xips de porro amb ou escalfat 10,50 0
Crema y chips de puerro con huevo poché

Jamon ibérico de bellota con pan de coca con tomate, las patatas
bravas clésicas, calamares a la romana, ensaladilla rusa y croquetas

Amanida de favetes amb encenalls de pernil ibéric 13,50

Ensalada de habitas con virutas de jamon ibérico

Amanida de formatge de cabra amb magrana i pera confitada 12,00
Ensalada de queso de cabra, granada y pera confitada

Amanida de patata, esparrecs, ou i vinagreta de tofona 11,50
Ensalada de patata, esparragos, huevo y vinagreta de trufa @ @
Amanida de pollastre amb formatge parmesa i salsa César 13,50

Ensalada de pollo con queso parmesano y salsa César @ @o e @

Ous remenats amb alls tendres, esparrecs i gambetes. 11,50

Huevos revueltos con ajos tiernos, esparragos y gambitas. @ @ @ 0 Q @ @

Pasta Rigatoni o Tagliatelle 14,50

Pasta Rigatoni o Tagliatelle % @

Salsa a escollir: - Salsa a elegir:
Salsa bolonyesa classica / Salsa bolofiesa clasica @ @

Salsa de formatge / Salsa de queso @ o@
(55

Salsa trufada de bolets / Salsa trufada de setes o

Plats pr’mc’qaats / Platos pr’maipates

Pollastre al curri suau 18,50
Pollo al curry suave : @ Q

Paella Marinera 21,50 @ @ @
Paella Marinera
Bacalla a la mousselina d’all, espinacs, panses i taperes 20,50

Bacalao a la muselina de ajos, espinacas, pasas y alc@ @
Salmé amb carbassé a I'aroma de gengibre, fonoll i estragd 19,50

Salmon con calabacin al aroma de gengibre, hinojo y estragc’)no @ @
Burger Pasarela 100% vedella 180 gr. amb pa, bacd, cheddar, maionesa d’alls,
cogombre, enciam, tomaquet i patates fregides 18,50

Burger Pasarela 100% ternera 180 gr. con pan, bacon, cheddar, mayonesa de ajos,

pepino, lechuga, tomate y patatas fritas @ 0@@

Presa ibérica amb puré de patata, pebrots de Padrdn i pinya en salsa teriyaki. 21,50

Presa ibérica con puré de patata, pimientos de Padrdn y pifia en salsa teriyaki. o @ @ @ @

Entrecot de la granja La Bassola, mantega café Paris i mil fulls de patata 24,s0

Entrecot de la granja La Bassola, mantequilla café Paris y mil hojas de patata @ @ % @ o
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CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES S0JA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIGXIDO DE AZUFRE MOLUSCOS ALTRAMUCES
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS




No somos un restaurante libre de gluten, frutos secos y lactosa / Consulte con nuestro personal

No som un restaurant lliure de gluten, fruits secs i lactosa / Consulti al nostre personal

Plzzes / Plzzos

PIZZA 4 FORMATGES / PIZZA 4 QUESOS 17,50
Tomaquet, mozzarella, formatge de cabra, gorgonzola i cheddar

Tomate, mozzarella, queso de cabra, gorgonzola y cheddar% o

PIZZA PASARELA 17,50
Tomaquet, mozzarella, pernil ibéric, ou, pepperonziniiruca 17,50

Tomate, mozzarella, jamoén ibérico, huevo, pepperonzini y ricula % 0 @
-l

PIZZA MARGHERITA* 13,50
Tomagquet, mozzarella i orenga

Tomate, mozzarella y orégano % o

*Customitza la teva pizza. Ingredient extra 2,50
*Customiza tu pizza. Ingrediente extra

un tast dolg / Luna degustacton dulee

Escuma de crema catalana, coulis de fruits vermells i neula 7,50 s
000

Espuma de crema catalana, coulis de frutos rojos y neula
Poma al forn amb gelat de nata i teula de pasta de full 7,50 ‘
Manzana al horno con helado de nata y teja de hojaldre @ 0 %
Pastis de formatge amb fruites del bosc 7,50 (‘9{-' ) O
Pastel de queso con frutos del bosque -

Bescuit gelat amb xocolata calenta 7,50

Biscuit helado con chocolate caliente 0

Fruita de temporada tallada 7,50
Fruta de temporada cortada

caves L sangries / Cavas Y Sangrias

PERELADA STARS BRUT&BRUT (D.O. CAVA) 4,50/ 16,50
Macabeu, Xarel.lo i Parellada / Macabeo, Xarel.lo y Parellada

e Ny ‘

PARXET BRUT (D.O. CAVA) 4,50/16,50
Macabeu, Parellada i Pansa Blanca / Macabeo, Parellada y Pansa Blanca @

AT ROCA RESERVA (D.O. CAVA) 4,50/17,50
Macabeu, Xarel.lo i parellada / Macabeo, Xarel.lo y Parellada @

SANGRIA DE VI / SANGRIA DE VINO 4,50/ 10,50 @

SANGRIA DE CAVA / SANGRIA DE CAVA 5,50/ 11,50 ()
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We are not a lactose, nut and gluten free restaurant / Please ask the staff
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Tapas /T apas

Croquettes de poulet et de jambon 7,50

Assortiment dle tapas
Assorted topas

Ham and chicken croquettes Jambon ibérique de gland et son pain plat a la tomate, pommes de terre
Pommes de terre sauce piquante 7,50 sauce piquante, calmars a la romaine, salade russe et croquettes de
Spicy potatoes % jambon ibérique et de poulet 23,50

Jambon ibérique de gland 16,50

Iberian acorn ham and tomato-rubbed flatbread, spicy potatoes,
Iberian acorn ham

batter fried squid rings, Russian salad and chicken and Iberian ham

croquettes @ 6 @

Pain plat a la tomate 4,50 @
Tomato-rubbed flatbread ™
CEuf frit aux pommes de terre et copeaux de jambon ibérique 8,50
Fried egg with potatoes and shaved Iberian ham %
Calmars a laromaine 13,50

Squid rings in batter % @
Salade russe 7,50 ;
Russian salad % @
Ewntrées / Starters

Créme de poireaux et ses chips a I'ceuf poché 10,50
Leek cream soup and chips with poached egg

Salade de petites féves aux copeaux de jambon ibérique 13,50

Shaved Iberian ham and baby broad bean salad

Salade de chévre a la grenade et poire confite 12,00

Goat cheese salad with pomegranate and pear confit o @

Salade de pommes de terre, asperges et ceuf a la vinaigrette de truffe 11,50
Asparagus, egg and potato salad with truffle vinaigrette /

Salade César au poulet et fromage parmesan 13

Caesar salad with chicken and Parmesan cheese@ @o e @

CEufs brouillés a I'ail nouveau, asperges et petites crevettes 11,50

Scrambled eggs with spring garlic, asparagus and baby shrimp% @ o @ @ @

Pates Rigatoni ou Tagliatelle 14,50

Rigatoni or Tagliatelle pasta %
Sauce au chotx: — Sauce to choose:
Bolognaise classique / Classic Bolognese % @
Sauce au fromage / Cheese sauce % o @

Sauce truffée / Truffled sauce

Plats priwoipaw( / Maiwn dishes

Poulet au curry léger 18,50
Lightly curried chicken @ @ @
Paella aux fruits de mer 21,50

Seafood paella @ @

Morue Morue a l'ail, épinards, raisins secs et cdpres 20,50

Cod with garlic sauce, spinach, raisins and capers @ @
Saumon aux courgettes a I'esssence de gingembre, fenouil et estragon 19,50

Salmon with zucchini flavoured with ginger, fennel and tarragon

Burger Pasarela 100% beeuf, 180 g. Servi avec du pain, bacon, cheddar, mayonnaise a 'ail,
cornichon, laitue, tomate et frites 18,50

DO &

Pasarela 100% beef burger, 180 g. Served with bread, bacon, cheddar, garlic mayonnaise,
cucumber, lettuce, tomato and French fries

Steak d’épaule de porc a la purée de pommes de terre, poivrons Padrén, ananas et sauce teriyaki 21,50

Pork shoulder steak with mashed potatoes, Padron peppers and pineapple in teriyaki sauce o g @ Q @
Entrecote de la ferme La Bassola, beurre Café de Paris et galette de pomme de terre 24,50

La Bassola free range rib eye steak, Café de Paris butter and potato cake e @ % @ 0
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Nous ne sommes pas un restaurant sans gluten, noix et lactose / Veuillez demander au personnel

We are not a lactose, nut and gluten free restaurant / Please ask the staff

Plzzos

PIZZA 4 FROMAGES / FOUR CHEESE PIZZA 17,50
Tomate, mozzarella, rouleau de fromage de chevre, gorgonzola et cheddar
Tomato, mozzarella, roll of goat’s cheese, Gorgonzola and Cheddar @ 0

PIZZA PASARELA 17,50
Tomate, mozzarella, jambon ibérique, ceuf, pepperonzini et roquette 17,50
Tomato, mozzarella, Iberian ham, egg, pepperonzini and rocket % o

PIZZA MARGHERITA* 13,50

Tomate, mozzarella et origan % o

Tomato, mozzarella and oregano

*Créez vostre propre pizza. Ingrédient extra 2,50
*Build your own pizza. Extra ingredient

une dégustation douce / A sweet tasting

Ecume de créme catalane, coulis de fruits rouges et gaufrette roulée 7,50

) . ok '
Catalan cream foam, red fruit coulis and rolled wafer an% o
Pomme au four a la creme glacée et tuile feuilletée 7,50
s w7 0000
Baked apple with plain ice cream and pastry tile
Cheesecake aux fruits des bois / Wild berry cheesecake 7,50 (’D %) o

Glace pralinée aux amandes et chocolat chaud 7,50
Almond praline ice cream with hot chocolate o

Fruit de saison coupé 7,50
Sliced seasonal fruit

cavas et sangrias / cavas and Sangrias

PERELADA STARS BRUT&BRUT (D.O. CAVA) 4,50/ 16,50
Macabeu, Xarel.lo et Parellada / Macabeo, Xarel.lo and Parellada @ \X l

PARXET BRUT (D.O. CAVA) 4,50/16,50
Macabeu, Parellada et Raisin Blanc / Macabeo, Parellada and Pansa Blanca @

AT ROCA RESERVA (D.O. CAVA)  4,50/17,50

Macabeu, Xarel.lo et parellada / Macabeo, Xarel.lo and Parellada @ o
SANGRIA AU VIN / WINE SANGRIA 4,50/ 10,50 @

-
SANGRIA AU CAVA / CAVA SANGRIA 5,50/ 11,50 @ - =

Supplément Terrasse 10% /
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