BOLLICINE&CO.

CHAMPAGNE BAR

LA VALLEE VILLAGE



NOUS VOUS
RACONTONS UNE HISTOIRE

Tagliere Group Hospitality est né en 2018 de la volonté de
partager la beauté et la bonté du godt italien. Aujourd’hui
une référence internationale dans le secteur de
hospitalité haut de gamme.

Font partie du groupe: Bollicine&Co., la collection de
Champagne Bars al'italienne présents dans les shopping
village les plus exclusifs du monde; Ristorante Limonaia,
un fine dining a l'intérieur du domaine Venturini Baldini
niché dans les collines de la food valley; A Palazzo, un
restaurant gastronomique installé au Palazzo Magnani
dans le centre historique de Reggio Emilia; Il Borghetto,
boutique cenogastronomique.

Dédié a ceux qui désirent simmerger dans le go(t italien
et rencontrer la beauté, le bien-étre et la joie de vivre.
Let’s toast together!

CHAMPAGNE
BOLLINGER

Des vins de Champagne éminents, remarquables et
raffinés, depuis 1829. Une qualité garantie par l'ntégrité
d’'une Maison familiale d'Ay résolument indépendante, et
par le savoir-faire artisanal de professionnels dédiés a
I'excellence de la viticulture et de 'assemblage.

La passion au-dela du vin, a travers la promotion d’'un
environnement durable et lintégration au coeur des
communautés locales.

CHAMPAGNE

BOLLINGER



CHAMPAGNE

Bollinger Special Cuvée
Bollinger Rosé
Bollinger La Grande Année 2014

Bollinger La Grande Année Rosé 2014

¢

110 ML 750 ML

18 108
23 132
38 228

285

VINS

Chianti Classico Badia a Coltibuono
Vin Rouge

Whispering Angel Cétes de Provence
Rosé Chateau d’Esclans

Vin Rosé

Sauvignon Langhe DOC

Vin Blanc
Chablis Les Vaudevey Domaine Laroche

Prosecco Cipriani

110 ML

12

12

12

10

10



A PARTAGER

Mini Cheeseburgers au beeuf et Cheddar* 12
Mini Burgers au bloc de Foie Gras* 12
Parmigiano Reggiano 24 mois et 14

Vinaigre balsamique traditionnel de Reggio Emilia

Assiette de charchuteries et fromages 18
Prosciutto Crudo di Parma, Coppa de Parma stagionata, Salame,
Fontina, Pecorino Toscano, Parmigiano Reggiano 24 mois,

accompagnés de Moutarde de fruits et Miel d’Acacia

CULATELLO DI ZIBELLO
SA MAJESTE LA REINE DES CHARCUTERIES

On commence a parler de la reine des charcuteries
vers 1300, lorsque les Pallavicino, qui régnaient alors
en Emilie, en envoyaient chaque année en cadeau aux
Sforza de Milan.

Affinage 18-22 mois, servi avec beurre, focaccia* 19
et Giardiniera a 'huile d’olive extra vierge

CLASSICI
Pain, beurre et Anchois de Cantabrie 14
Coppa de Parma stagionata 14

et moutarde de fruits et miel d’acacia
Carpaccio de boeuf Cipriani style* 16

Tagliolini Cipriani avec Burrata 16
et tomates confites

Tartare de Fassona*, Parmigiano Reggiano 18
et Noisettes



PRODUITS
DE LA MER CRU

Tartare de Crevettes rouges de Mazara¥, 18
sel de Maldon et Agrumes
Saumon fumé, sauce a 'Aneth 17
et Figues caramélisées
Huitre Fine de Claire
3 pieces 12
6 pieces 24
9 pieces 36
Caviar Oscietre Volzhenka
30¢g 110
SALADES
Salade Bollicine&Co. 10
Salade Verte, Brie, Framboise, Noix,
mélange de graines grillées bio et sauce Yaourt
Salade de Quinoa 12
Quinoa, légumes de saison, Brie, granies de Chia
DESSERTS
IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA
Tiramisu* 9
Tarte Tatin* 9
Yaourt et Framboise* 9
Baba Exotique* 9
Cheesecake a la Framboise* 9
Macarons* 3

Caramel salé, Chocolat noir, Fraise, Vanille



BOLLICINE&Co. PROPOSE

TARTARE DE CREVETTES
& CHAMPAGNE

Tartare de Crevettes rouges de Mazara¥,
sel de Maldon et Agrumes
& coupe de Bollinger Special Cuvée

36€

PARMIGIANO REGGIANO
& SAUVIGNON

Parmigiano Reggiano 24 moins et
Vinaigre balsamique traditionnel de Reggio Emilia
& verre de Sauvignon Langhe DOC

26€

CAVIAR,

CHOCOLAT NOIR
& SENNA COCKTAIL

Caviar Oscietre Volzhenka,

Chocolat Noir
& Senna Cocktaill

60€



CULATELLO
& CHAMPAGNE ROSE

Culatello di Zibello DOP affinage 18-22 mois
& coupe de Bollinger La Grande Année Rosé 2014

YA

HUITRES
& CHABLIS

Huitres Fine de Claire (3 pieces)
& verre de Chablis Les Vaudevey Domaine Laroche

22€

HAUTE PATISSERIE
& CHAMPAGNE

Iginio Massari’s Tarte Tatin*
& coupe de Bollinger Rosé

32€



SIGNATURE COCKTAIL
SENNA

110 ml

Liqueur de rose, Champagne, Pétales de rose 15

Une alchimie qui célebre le fleuve de Paris, ame et cceur
de la ville. Des bulles vibrantes rejoignent les arémes
incomparables des roses les plus précieuses et les plus
parfumées de France.



COCKTAILS

&

CIPRIANI

Bellini 110 ml 10
Alcohol free Bellini 180 ml 10
SPRITZ

Campari Spritz 110 ml 10
Chandon Garden Spritz 110 ml 10
SOFT DRINKS

Eau naturel/pétillant

250 ml 3
750 ml 5
Coca Cola 200 ml 4
Coca Cola zéro 200 ml 4
SMOOTHIES MYA NATURA 250 ml 55
Orange, Mangue, Fruit de la Passion

Fraise, Pomme, Banane

COFFEE

Expresso 3
Décaféiné 3
Cappuccino 4,5



Réservations ThEFOI'Km
Bollicine&Co. Champagne Bar | Paris-La Vallée

Visitez nostre site bollicineandco.com

Suivez-nous @bollicineandco . @ m

Bollicine&Co. Champagne Bar, en collaboration
avec Poldo Dog Couture, est un espace qui accepte
les animaux de compagnie.

Conformément au réglement UE 1169/11, pour visualiser les allergenes
contenus dans nos plats, connectez-vous a notre site bollicineandco.
com, rubrique Menu. Les articles marqués “*” sont surgelés ou
congelés a la source par le producteur.



LET'S TOAST TOGETHER

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération






